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NordCap baut mit Carsten Hülsmann seine Cook & Chill Kompetenz 

weiter aus  

Mit der Rückkehr von Carsten Hülsmann zu NordCap fokussiert der Kühltechnikspezialist 

NordCap weiter das Thema Schnellkühlen und Schockfrosten. 

Carsten Hülsmann beginnt im Januar als Produktmanager für Schnellkühler und 

Schockfroster seine Beratungs- und Vertriebstätigkeit bei NordCap. Der gelernte Koch gilt 

als ausgewiesener Experte für Cook & Chill. Seit 2006 widmet er sich den Vorteilen des 

Schnellkühlens und hat sich in den letzten Jahren zunehmend auf die Planung, 

Installation und Inbetriebnahme größerer Anlagen spezialisiert. Bei NordCap ist er 

zukünftig Ansprechpartner für Planer und Betreiber von Zentralküchen, Cateringküchen 

und Lebensmittelmanufakturen. 

Neue, leistungsstarke Schnellkühler von NUOVAIR 

Zurückgreifen kann Carsten Hülsmann dabei auf das umfangreiche NordCap Sortiment 

von Schnellkühlern/Schockfrostern, das um die neue Produktlinie der „Industry-Line“ 

Schnellkühler & Schockfroster der Firma NUOVAIR erweitert wird. Die italienische Firma 

ist Spezialist für leistungsstarke und robuste Geräte für große Küchen und 

Lebensmittelproduktionen. Die NUOVAIR „Industry Line“- Geräte sind serienmäßig mit 

elektronischen E-Ventilen, einer robusten SPS Steuerung und dem AirPlus System 

ausgestattet. Alle „Industry-Line“ Schnellküher sind zum Anschluss an das natürliche und 

damit sehr ökologische Kältemittel R744 (CO2) verfügbar. 

Kunden wie Dr. Oetker Professional, EDEKA, Block House, Schulverpfleger sowie 

Krankenhaus-Zentralküchen hat Carsten Hülsmann bereits in Verbindung mit dem 

planenden Fachhandel bei der Implementierung ihrer NUOVAIR-Anlagen unterstützt. 

In Deutschland werden die erstklassigen Schnellkühler exklusiv über NordCap vertrieben. 

 

Drei Schnellkühler/Schockfroster Linien für jeden Bedarf 

Insgesamt hat NordCap drei Schnellkühler Linien für jeden Bedarf im Programm. Mit den 

kompakten Geräten aus der COOL-LINE, dem umfangreichen Sortiment aus dem 

NordCap Verkaufshandbuch und den neuen NUOVAIR Geräten, ist NordCap in der Lage 

für jeden Kunden den passenden Schnellkühler zu liefern. 

Technischer Support für alle angebotenen Schnellabkühler 

Mit einem deutschlandweiten Kundendienst verfügt NordCap über einen starken After-

Sales-Service und ist somit auch kompetenter Ansprechpartner im Servicefall.  
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NordCap GmbH & Co. KG 

„Aus Technik wird Gastfreundschaft" – diese Maxime verfolgt die  

NordCap GmbH & Co KG als Spezialist für gewerbliche Kühl-, Koch- und Spültechnik. Als 

klassisches B2B-Unternehmen arbeitet NordCap in erster Linie mit Fachhändlern, Planern, 

Architekten und Unternehmen des Außer-Haus-Marktes zusammen. Das 

Produktsortiment richtet sich an die Gastronomie, Hotellerie, die 

Gemeinschaftsverpflegung, Verkehrsgastronomie und den Ladenbau. Die Wurzeln des 

Familienunternehmens reichen bis in das Jahr 1937 zurück. 2014 gründete die 

Geschäftsleitung gemeinsam mit dem niederländischen Partner AKE-Ideal das 

Unternehmen AKE-Ideal NordCap B.V. und positioniert sich somit erstmals im Ausland. 

Insgesamt leisten über 130 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter an sechs Standorten, das 

sind Bremen, Hamburg, Berlin, Erkrath, Ingelheim und Waddinxveen, Tag für Tag ihren 

Beitrag, um aus Technik Gastfreundschaft werden zu lassen. 
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