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Hinweis zu dieser Betriebsanleitung

Die vorliegende Betriebsanleitung ist fUr Einbaugerate bzw. Einzelaufbaugeréte der Type Kombinationsvitrinen unabhangig
von den verschiedenen méglichen Ausflhrungen betreffend Standard- und Gastronorm-Abmessungen gultig. Einbaugerate
mussen unter Bedachtnahme der technischen Anforderungen vor der Inbetriebnahme verkleidet werden.

Die in dieser Betriebsanleitung abgebildeten Mdglichkeiten zeigen den GroBteil der Ausflihrungen, bedingt durch
Sonderbau sind noch viele andere AusfUhrungen unserer Produkte mdglich.

Bitte beachten Sie mogliche Beiblatter zu dieser Betriebsanleitung und Konformitatserklarung!
Weitere Informationen hierzu erhalten Sie vom unserem Kundenservice.

Betriebsanleitung & Einbauanleitung

Copyright © 2024, AKE Ausseer Kélte- und Edelstahltechnik GmbH
Alle Rechte vorbehalten.

Bei dieser Dokumentation handelt es sich um die Originaldokumentation.

Kein Teil dieser Publikation darf in irgendeiner Weise reproduziert, gespeichert oder in irgendeiner Form oder mit
irgendwelchen Mitteln versendet bzw. verdffentlicht werden, ohne die vorherige schriftliche Erlaubnis der Firma AKE GmbH.

Dokument: BA_Kombivitrinen_24A
Revision: 24A
Gultig ab: Janner 2024

Dokumentnr.: TD-AKE-00001277
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1 ALLGEMEINES UND SICHERHEIT
1.1 VORWORT

Danke, dass Sie sich flr eines unserer Geréate entschieden haben. Dieses Produkt umfasst hdchste technische Anspriche
mit praxisgerechtem Bedienkomfort.

Mit Ihrem Geréat verfigen Sie Uber ein Produkt, das bezlglich Betriebssicherheit fur das Inbetriebnahmepersonal, den
Bediener und den Benutzer auf dem neuesten Stand der Technik ist.

Bei unsachgemaBer oder nicht bestimmungsgeméaBer Verwendung kénnen vom Gerat Gefahren ausgehen. Wir weisen im
Kapitel 1 und durch Sicherheitshinweise im gesamten Dokument auf Gefahren hin.

Die Sicherheitshinweise und Anweisungen in diesem Dokument sind einzuhalten! Alle Personen, die das Gerat montieren,
in Betrieb nehmen und bedienen, mussen dieses Dokument verfligbar haben, gelesen und verstanden haben.

Unser Gerét verlangt fachgerechte Montage, Inbetriebnahme, Bedienung und Pflege. Die Nichteinhaltung der vorher
genannten Punkte kann zu Garantie-, Gewahrleistungs- und Produkthaftungsausschlissen, aber auch zu Schaden und
Sicherheitsmangeln flhren.

Halten Sie dieses Dokument stets komplett und in einwandfrei lesbarem Zustand. Bei Bedarf fordern Sie dieses umgehend
bei Ihrem Lieferanten oder Betreiber an oder downloaden Sie dieses von der Homepage des Herstellers www.ideal-ake.at.

HINWEIS

Der Hersteller haftet nicht flr technische oder drucktechnische Mangel dieses Dokuments, ebenso wird keine
Haftung flUr Schaden Ubernommen, die direkt oder indirekt auf die Lieferung, Leistung oder Nutzung dieses

Dokuments zurtickzufUhren sind

HINWEIS

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Spezifikationen und Konstruktion als Bestandteil einer fortwahrenden
Produktverbesserung jederzeit zu verandern.

Bitte beachten Sie magliche Beiblatter zu dieser Betriebsanleitung und zugehoriger Konformitatserklarung!
FUr weitere Informationen nehmen Sie mit dem Hersteller Kontakt auf!

6 Technische Anderungen vorbehalten / Gulltig ab Janner 2024
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12 FLEXIBILITAT

AUSFUHRUNGSMOGLICHKEITEN

oder

Ausflihrung KALTTEIL:

Gerate mit ISOLIER ESG (Einscheiben Sicherheitsglas) Aufbau
Ausfiihrung WARMETEIL:

Gerate mit ESG (Einscheiben Sicherheitsglas) Aufbau

DAS DESIGN (Geratefotos als Beispiel flr geschlossene Vitrinen)
Der Glasaufbau:

rund

schrag™)

Kundenseite
Kundenseite offen Kundenseite geschlossen

Kundenseite mit Easy
Entnahmeklappen

Change System

*bei Isolierglasvitrinen auf Anfrage
MONTAGEVARIANTEN (Gerétefotos als Beispiel fur geschlossene Vitrinen)

i

Sesd

Slide-in

Stand Auftisch PRO

Bei Kombinationen unterschiedlicher Produkte, mussen Gerédte mit FuBgestellen (hoéhenverstellbare FuBe)
bauseitig vollstandig verkleidet werden.

)
i,
Gastronorm (2 bis 5 Schalen bis max. 150 mm)

Euronorm (1 bis 4 Bleche)

Technische Anderungen vorbehalten / Giiltig ab Janner 2024 7
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DIE HOHEN (Gerétefotos als Beispiel fir geschlossene Vitrinen)

*) optional flache Innenwannen mit 195 mm maoglich

8 Technische Anderungen vorbehalten / Gulltig ab Janner 2024
o A



¥

IDEAL.
WVWKIE
1.3 GELTUNGSBEREICH

Diese Betriebsanleitung gilt fir folgende Kombinationsgerate / Modelle sowie zuordbaren Sondermodellen (eigengekuhlt =
steckfertig; zentralgekuhlt; neutral; warm):

Modellbezeichnung:

Serie Convenience Tower aaa-cd e
Serie KGU fff-aaa-bbb-c d e

Serie KGW fff-aaa-bbb-c d e

Serie Neutral Flaps aaa-d-g

Serie Snacky Bistro hh fff-aaa-bbb-c d
Serie Snacky Cool fff-aaa-bbb-c d
Serie Snacky Hot fff-aaa-bbb-c d
Serie Snacky WK fff-aaa-bbb-c d
Serie Take Away Basic fff-aaa-bbb-c d
Serie Take Away Cool fff-aaa-bbb-c d
Serie WK fff-aaa-bbb-c e

Abkiirzungen:

aaa: Nummer zwischen 40 und 200 (Geréatebreite)

bbb: Nummer zwischen 40 und 200 (Geratehohe)

c: E (eigengekunhlt) oder Z (zentralgekdihlt)

d: leer oder R290 (eigengekuhlt) oder Sonder oder Soft-Close oder DIAMANT

e: leer oder Sonder oder CO2 oder Pro

fff: leer oder G (geschlossen) oder GE (geschlossen eckig) oder GS (10° geschlossen schrég) oder GR (geschlossen rund)
oder KOR (kundenseitig offen rund) oder KOE (kundenseitig offen eckig) oder KOS (kundenseitig offen 10° schrag)

g: leer oder ungekuhlt

hh: leer oder Cool oder HOT

Abmessungen und Gewichtsangaben der Gerate sind auftragsbezogen und variieren je nach Anforderungen. Fur
genaue Informationen wenden Sie sich an den Betreiber, Ihren Lieferanten oder an unseren Support (siehe Kapite
1.5).

Beachten Sie, dass flr das Anheben des Gerats mindestens zwei Personen und ab einer bestimmten GroRe
(>60kg) bzw. ,3/1" GroBen der Gerate mindestens vier Personen von Noten sind. Flr den Einbau ziehen Sie eine
weitere Person flr die Einweisung hinzu.

Technische Anderungen vorbehalten / Giiltig ab Janner 2024 9
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1.4 GARANTIE UND HAFTUNG

Es gelten unsere ,Allgemeinen Geschéaftsbedingungen (AGB) bzw. kundenspezifische Zahlungs- und Lieferbedingungen®.
Anspruche auf Garantie und Haftung fur Personen- und Besitzschaden sind unmaoglich, wenn diese auf einen oder mehrere
der folgenden Grunde zurlickzuflhren sind:

e unsachgemaBe Verwendung des Gerétes;

e Transportschaden;

e Betrieb des Gerates mit defekten Sicherheitsbauteilen oder Sicherheitsbauteile, welche nicht ordnungsgeman
installiert wurden und nicht funktionsfahig sind;

e Nichteinhaltung der Hinweise dieser Betriebsanleitung bezlglich der richtigen Installation, Inbetriebnahme,
Betrieb, Wartung und Montage des Gerétes;

e nicht autorisierte mechanische oder technische Anderungen am Gerét;

e unzureichende Wartung der Nutz- und VerschleiBteile;

e nicht autorisierte Reparaturen;

e Verwendung von aggressiven oder atzenden Reinigungsmitteln;

o Naturgewalt oder hdhere Gewalt;

Zudem von der Haftung ausgeschlossen sind: Glasbruch, Bruch von Kunststoffkomponenten, Dichtungen oder
Beleuchtungsmitteln

e jegliche Schaden, die nachweislich auf eine Fehljustierung der KUhl- bzw. Warmesteuerung durch eine
unqualifizierte Person zurtckzuflhren sind.

e Schaden oder Fehlfunktionen aufgrund eines fehlerhaften Zusammenbaus des Gerates nach Reinigung,
Wartung bzw. Instandhaltung.

Gerate mit dem natlrlichen Kaltemittel Propan (R290) mussen in einer den Anforderungen aus der Richtlinie
sicheren Umgebung aufgestellt werden. Innerhalb des Gerates wo Propan (R290) vorhanden sein kann sind
ausschlieBlich elektrische Geréte zu verwenden, die durch die gultige ATEX-Richtlinie und den normativen
Vorgaben zugelassen sind. Hierfur hat der Betreiber Sorge zu tragen.

Bei Nichtbeachtung der angegebenen Hinweise kann der Garantieanspruch verfallen!

Bei auftretenden Fehlfunktionen schalten Sie das Gerat aus und melden sich umgehend bei Ihrem Lieferanten
bzw. dem Hersteller.

10 Technische Anderungen vorbehalten / Gulltig ab Janner 2024
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156 HERSTELLER / SUPPORT

Bei technischen Fragen kontaktieren Sie Ihren Lieferanten oder den Hersteller:

AKE Ausseer Kélte- und Edelstahltechnik GmbH

Pichl 66 AN
A-8984 Bad Mitterndorf, Osterreich

T: +43 3624 21100-0 IDEAL
F: +43 3624 21100 - 33 VK
E: office@ake.at

W: www.ideal-ake.at

Bei Kontaktaufnahme mit Inrem Support halten Sie die Seriennummer lhres Gerétes bereit. Diese finden Sie auf
dem Typenschild oder dem ,AKE geprUft* - Schild (siehe Kapitel 1.7).

1.5.1 WEITERE KONTAKTDATEN FUR ANFRAGEN/REPARATUR

Technischer Support (Telefon) +43 3624 21100 -0
Technischer Support (E-Mail) office@ake.at
Bestellungen / Ersatzteile (E-Mail) webshop@ake.at
Webshop / Ersatzteile (Onlinekatalog) https://shop.ideal-ake.at/ersatzteilshop/
Garantiemindestdauer Siehe Vertragsvereinbarung / AGB AKE
Technische Anderungen vorbehalten / Gliltig ab Janner 2024 11
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1.6 VERWENDETE SYMBOLE UND SIGNALWORTER

A

Unmittelbar drohende Gefahr fiir das Leben von Personen

Ein Sicherheitshinweis mit dem Signalwort GEFAHR weist auf unmittelbar dronende Gefahr fur das Leben und
die Gesundheit von Personen hin. Das Nichtbeachten dieser Sicherheitshinweise kann zum Tod oder zu
schweren Schaden fuhren.

A WARNUNG

Gefahr von Personenschaden (schwere Verletzungen) und ggf. zusatzliche Sachschaden

Ein Sicherheitshinweis mit dem Signalwort WARNUNG weist auf eine gefahrliche Situation hin, die eine Auswirkung
auf die Gesundheit von Personen haben kann. Das Nichtbeachten dieser Sicherheitshinweise kann zu schweren
Verletzungen fuhren.

A\ VORSICHT

Gefahr von Personenschaden (geringe Verletzungen) und ggf. zuséatzliche Sachschaden
Ein Sicherheitshinweis mit dem Signalwort VORSICHT weist auf eine mdglicherweise gefahrliche Situation hin. Das
Nichtbeachten dieser Sicherheitshinweise kann zu geringfligigen oder leichten Verletzungen fUhren.

Dieses Symbol mit dem Vermerk Hinweis weist auf unterstlitzende Informationen fur Installation, Betrieb bzw.
Wartung und Instandsetzung hin. Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann zu Sachschaden fuhren.

12 Technische Anderungen vorbehalten / Gliltig ab Janner 2024
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AKE Ausseer Kalte- und
AKE Edelstahltechnik GmbH
Pichl 68, A-8984 Bad Mitterndorf
wwiw.ideal-ake.at
Serial-No.: |
TYPE:
Voltage: 220-240V AC~/50 Hz Das Geréat ist eindeutig durch den Inhalt seines
Rated current: na. A . . .
Power con.: W Typenschildes gekennzeichnet. Das Typenschild
Ref.Cap.: Wat V- 10 °C befindet sich an der Abdeckung der Steuerung oder
Refrigerant: R134a / kg
CO28/ GWP: am Unterbau nahe des Steuerkastens.
Climate class: 3 according to DIN SO 23953-2
Production year:
Additional heating: na W
PS 30 bar, tightness proved
Symboldabbildung
Stiickpriifung gemaR
EN 60335-1:2012 " _ e
AES Das Gerat ist zusétzlich durch das AKE-Prifzeichen

SN: gekennzeichnet. Das AKE-Prufzeichen befindet sich

am Unterbau oder an der Steuereinheit

Datum:16.03.2020 (modellabhangig).

Prufer. 00327

Bei Kombinationsvitrinen kann je Ausfuhrung ein weiteres Kennungsschild angebracht sein. Die angefuhrte
Seriennummer ist dem Geratetyp klar zugeordnet.

Weiters wird durch Kennungsschilder der Kalte- bzw. Warmebereich mit allen wichtigen Daten dem Bereich
entsprechend dargestellt.

HINWEIS

Sollte durch den Einbau des Geréates die Moglichkeit der Zuganglichkeit, Leserlichkeit des Typenschildes nicht
mehr gegeben sein, so muss durch den Betreiber, Aufbauer, Montageverantwortlichen ein zusatzliches
Typenschild bei seinem Lieferanten bzw. Hersteller angefordert werden. Die Anbringung muss zuganglich, leserlich
am Gerat durch jene erfolgen, um eine eindeutige Identifikation des Gerates sicherzustellen.

HINWEIS

Allgemeine technische Spezifikationen sind im Kapitel 2.3 zu finden. Aufgrund der Modellvielfalt sind weitere
technische Daten am Typenschild bzw. in der Auftragsspezifikation angefUhrt.

Technische Anderungen vorbehalten / Giiltig ab Janner 2024 13
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1.8 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Generell gelten im Umgang mit dem Gerét folgende Sicherheitsbestimmungen und Verpflichtungen:

e Mit Warnhinweisen versehene Abdeckungen durfen nur durch autorisiertes Fachpersonal getffnet werden.

o Die Gerateunter- und Rickseite darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

e Schutzabdeckungen und Schutzvorrichtungen durfen nicht entfernt werden, da sonst Verletzungsgefahr besteht.

e Die Steuerung darf nur von einem autorisiertem Fachpersonal getffnet werden.

e Luftstromungen im Bereich des Gerates durch unsachgeméan installierte Luftungen (z. B. Klimaanlagen) oder
Zugluft missen vermieden werden, um eine einwandfreie Funktion des Gerats zu gewahrleisten.

e Die Umgebungstemperatur darf +25 °C und die relative Umgebungsfeuchtigkeit von 60 % nicht Uberschreiten.

e Das Gerét ist nicht fur den Betrieb in Eingangs- und AuBenbereichen geeignet.

e Das Gerdat ist vor direkter Sonneneinstrahlung zu schitzen.

e Je Lagerbereich mussen die zur Prasentation gebrachten Produkte vorgekuhlt oder vorgewarmt und mit einer
Kerntemperatur der gewlnschten Temperatur (bei warmen Produkten) bzw. der Temperaturklasse (bei kalten
Produkten) entsprechend eingebracht werden.

e Scharfe Gegenstande dirfen nicht lose im Gerat aufbewahrt werden, da sonst Verletzungsgefahr besteht.

o Alle Glasaufbauten missen mit der notwendigen Sorgfalt behandelt werden, um Verletzungen durch Glasbruch zu
vermeiden.

e Bauteile und Betriebsmittel dlrfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

e |lagern Sie keine brennbaren oder explosiven Produkte im Gerat oder in deren Nahe.

e Das Gerat muss bei der Montage bzw. beim Einbau ausreichend verkleidet werden, damit kein Kontakt mit
spannungsfihrenden Teilen moglich ist.

e Die Einbauumgebung muss stabil ausgefihrt sein, um den taglichen Belastungen standzuhalten.

e Alle Verkleidungen die beim Einbau montiert werden, dirfen nicht ohne Werkzeug entfernbar sein.

e Nach Reinigung, Wartung, Instandhaltung muss das Gerat auf lockere Verbindungen, Scherstellen und
Beschadigungen untersucht werden. Festgestellte Mangel sind sofort zu beheben! Das Gerat nicht flr
betriebsfremde Zwecke nutzen!

e Gultig fUr Gerdte mit Kuhlbereich: Beim Nachflllen von Kéltemittel darf nur das auf dem Typenschild
(Kennzeichnungsschild) angegebene Kéltemittel verwendet werden.

e QGultig fur Gerate mit Kuhlbereich: Das Nachflllen des Kéaltemittels darf nur von autorisietem Fachpersonal
durchgefuhrt werden. Der auf dem Typenschild angegebenen Fullmenge ist Folge zu leisten.

o  Gultig fur Gerate mit Kuhlbereich: Das Gerat muss fern von Warmequellen in einer staubarmen und gut bellfteten
Umgebung installiert werden.

e Das Schieben und Verrlcken der Gerate (wahrend des Betriebs) ist nicht zuléssig. Gerate missen zum Transport
oder Umstellen angehoben werden (modellabhangig).

e Gultig fUr Gerate mit Warmebereich: Achten Sie bei verpackten Lebensmitteln auf genigend Abstand zu
Warmestrahlern (Stlitzwarme) — es besteht Brandgefahr.

HINWEIS

Technische Veranderungen am Gerét durfen nur durch autorisiertes Fachpersonal vorgenommen werden! Dies

giltim Besonderen flr Arbeiten an Kaltetechnik, Elektroinstallation und Mechanik.
Jede Anderung muss durch lhren Lieferanten bzw. dem Hersteller autorisiert werden!

HINWEIS

Das Gerat moglichst nicht in unmittelbarer Nahe von hitze- oder dampferzeugenden Geréaten betreiben. Dies kann
Kompressorschaden, Schwitzwasserbildung an den Glasern, Temperaturregelungsprobleme im Kuhlbereich und
Ahnliches zu Folge haben (Giltig fir Geradte mit Kiihlbereich).

14 Technische Anderungen vorbehalten / Gliltig ab Janner 2024
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1.9  SPEZIELLE SICHERHEITSHINWEISE FUR GERATE MIT
KALTEMITTEL PROPAN (R290) - KALTEBEREICH

Fiir Gerate mit Kaltemittel Propan (R290) gilt:

e Bei Einbau oder Kombination mit Geraten sowie elektrischen und kéltetechnischen Komponenten, die nicht den
entsprechenden Richtlinien einer R290-Ausflihrung entsprechen, ist das Gerat zu verkleiden und von den
benachbarten Geraten/Komponenten abzugrenzen (Zonenteilung nach ATEX-Vorgaben).

o Das Offnen des Kéltekreislaufes und Absaugen des Kaltemittels ist ausschlieBlich in gut beliifteten Radumen oder
im Freien durchzufuihren. Diese Tatigkeiten sind ausschlieBlich durch autorisiertes, sachkundiges, fur Kéltemittel
Propan (R290) geschultes Fachpersonal durchzufthren!

e Arbeiten am Kaltesystem sind ausschlieBlich durch autorisiertes sachkundiges, fur brennbares Kaltemittel
Propan (R290) geschultes Fachpersonal durchzufthren!

e Innerhalb des Gerates sind ausschlieBlich elektrische Gerate zu verwenden, die durch die gultige ATEX-Richtlinie
zugelassen sind!

e Der Kuhlkreislauf und das Kéltesystem des Geradtes dirfen nicht beschadigt werden. Dies kann eine
unbeabsichtigte exotherme Reaktion des zlindfahigen Gas-Luft-Gemisches zur Folge haben.

e | Uftungsoffnungen der Gerateverkleidung (einschlieBlich Zubehorteile) dirfen nicht verstellt oder abgedeckt
werden. Bei einer Leckage des Kaltesystems kann dies eine unbeabsichtigte exotherme Reaktion des
zUndfahigen Gas-Luft-Gemisches zur Folge haben!

e BelUftungséffnungen an der Vorder- und Ruckseite der Gerate sind freizuhalten. Die Mindestabstande zu
anderen Geraten mussen eingehalten werden. Die Luftzirkulation muss ungehindert erfolgen! Bei einer Leckage
des Kaltesystems kann bei Behinderung der Luftzirkulation eine unbeabsichtigte exotherme Reaktion des
zUndfahigen Gas-Luft-Gemisches zur Folge haben!

e Nach DIN EN 378-1 ist das Kaltemittel Propan (R290) brennbar und explosiv (Kaltemittelgruppe A3).

e Das Kaltemittel Propan (R290) kann ein zUndféhiges Gas-Luft-Gemisch erzeugen, welches im kritischen
Mischungsverhaltnis mit Luft und in Verbindung mit einer entsprechenden Zindenergie (ZUndquelle) eine
exotherme Reaktion auslost!

e Die angegebene Filllmenge am Typenschild muss eingehalten werden. Bei Uberfiillung kann es zu Schaden an
Komponenten des Kéltekreislaufes kommen!

A\ VORSICHT

Einsatz / Montage der Gerate mit Propan (R290) als Kéltemittel in geschlossenen Raumen

Geréate mit Kaltemittel Propan (R290) haben eine max. Fullmenge von < 150g je Kuhlkreislauf.

Durch diese Fullmenge ergibt sich eine Mindestanforderung (nach KAV ,Kalteanlagenverordnung®, sowie EN
378-1) der ortlichen Vorrausetzungen fur den Aufstellungsort:

Grenzwert [kg/m?3] x freies Raumvolumen [m?3] = max. Kaltemittelfullgewicht [kg]
45%x LFL = 0,0141 [kg/m?]

Umgebungstemperatur: 25°C

Seehdhe: bis 1750m

LFL.... (lower flammable limit) = untere Explosionsgrenze nach EN378-1 Tabelle E

Herstellerempfehlung an den Aufstellort: min. 12 m8® Raumvolumen je Gerat (bei max. Kaltemittelfillmenge von
<150g).

AngefUhrte Daten und Vorrausetzungen sind durch den Betreiber unter Einhaltung aller Sicherheitsnormen und
Arbeitsplatzevaluierungen zu kontrollieren und einzuhalten.
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1.10 BESTIMMUNGSGEMARBE VERWENDUNG

Die Geréate sind speziell fir den Einbau in Lebensmittel- und Ausgabetheken, sowie als Einzelgerat- oder auch Multi-Gerate-
Montage (z.B. Gerate-Insel) bestimmt.

Sie sind je Geratetyp (Warenbereich) flr die Kiihlung (Kaltebereich) bzw. zum Warmhalten (Warmebetrieb) und Prasentation
von Lebensmittelerzeugnissen und Getranken bei regelbaren Temperaturen (siehe Katalog und Homepage) geeignet. Die
Gerate dienen nur zum Kuhlhalten bzw. Warmhalten von Lebensmitteln, jedoch nicht zum Abkuhlen bzw. Aufwéarmen oder
Kochen.

Stellen Sie vor dem An- und Abschalten Folgendes sicher:

Die Gerate muUssen in vollstandigem Zustand betrieben werden. Alle vorhandenen Deckel und Tiren missen wahrend des
Betriebs montiert und geschlossen sein. Die Deckel und TUren durfen nur kurz zum Besticken und Entnehmen von
Produkten gedffnet werden. Das Geréat ist ein Einbau- bzw. Aufbaugerat und muss vollstandig nach allen Seiten im Unterbau
geschlossen oder eingebaut werden. Der sichere Stand des Gerates muss garantiert sein und ein Kippen durch die richtige
Montage laut Kapitel 2.5 verhindert werden.

Der Kéltebereich des Geraéts ist standardmaBig fur die Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953 ausgelegt. Um Energie zu
sparen, empfehlen wir, die Gerate bei Nichtgebrauch auBerhalb der Betriebszeiten abzuschalten. Bevor Sie die Gerate
bestlcken, warten Sie, bis die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

Alle Spezifikationen des Herstellers sind zwingend einzuhalten. Diese Spezifikationen sind unter anderem
Umgebungstemperatur, Beschaffenheit der Einbauumgebung sowie zu verwendende AnschlUsse.

Zur bestimmungsgemaBen Verwendung zéhlen auch das Beachten der Einbau- und Betriebsanleitung sowie die Einhaltung
der Inspektions- und Wartungsbedingungen. Jede anderweitige Verwendung bedarf der schriftlichen Zustimmung des
Herstellers.

Bei nicht bestimmungsgemaBer Verwendung kann es zu Gefahrdungen von Personen und zu einer Beschadigung des
Systems / Geréts kommen.

Die Bedienung des jeweiligen Warenbereiches erfolgt Uber ein Bedienelement, welches nur nach Lesen und Verstehen der
Dokumentation bedient werden darf. Bei Stillstand des Gerates bzw. AuBerbetriebnahmen des Geradtes mussen die Punkte
laut Kapitel 1.8 eingehalten werden.

Handelt es sich um ein Geréat mit dem Kaltemittel Propan (R290), muissen die Punkte laut Kapitel 1.9 zusétzlich eingehalten
werden. Dartber hinaus werden fur den Fall der Nichteinhaltung der bestimmungsgemaBen Verwendung die Haftungs- und
Gewahrleistungsanspriiche ausgeschlossen. Das Gerat ist nur unter den in der Betriebsanleitung vorgeschriebenen
Einsatzbedingungen zu betreiben.
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1.11 ZIELGRUPPE UND VORKENNTNISSE

Diese Dokumentation ist an das Bedienpersonal in Bereich Gastronomie (z.B.: Hotelketten, Restaurants, Catering) sowie das
Montagepersonal gerichtet. Bedient werden darf das Gerat nur von geschultem Personal, welches vom Betreiber zu
bestimmen ist.

Stellen Sie sicher, dass das bedienende Personal folgende Voraussetzungen mitbringt:

e Die Bediener durfen keine Sehbeeintrachtigungen haben, denn sie missen die Sicherheitshinweise am Gerat und
die Hinweise in der Dokumentation problemlos lesen kénnen.

e Das Lesen und Verstehen dieser Dokumentation ist Voraussetzung. Die aktuell gultigen Vorschriften bezuglich der
Arbeitssicherheit und der Unfallvorbeugung sind einzuhalten.

e Nur unterwiesenes Personal darf das Gerat bedienen und reinigen. Nur vom Hersteller autorisiertes, fachkundiges
Personal darf Wartungs- und Reparaturarbeiten durchfihren.

e Beachten Sie unbedingt die bei Ihnen vor Ort gultigen gewerberechtlichen und sicherheitstechnischen
Bestimmungen.

Zum Erlangen der Kenntnisse, die zum Bedienen des Geréates erforderlich sind, sind folgende MaBnahmen durch den
Betreiber durchzuflihren:

e Produkteinschulung
e RegelmaBige Sicherheitsunterweisung

Fur den Kaltebereich gultig:

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darlber sowie von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn diese beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefuhrt werden.

Technische Anderungen vorbehalten / Gliltig ab Janner 2024 17
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1.12 VERNUNFTIGERWEISE VORHERSEHBARE FEHLANWENDUNG

Die Geréte durfen nicht wie folgt benutzt werden:

e Kaltbetrieb: Es durfen keine Lebensmittel mit dem Gerat abgekuhlt werden. Das Gerat darf nicht mit
Lebensmitteln beflllt werden, welche die vorgeschriebene Kerntemperatur (+5 °C) Ubersteigen.

e Warmebetrieb: Es durfen keine Lebensmittel aufgewdrmt oder gekocht werden. Das Gerat darf
ausschlieBlich mit Lebensmittel beflllt werden, welche die vorgeschriebene Kerntemperatur (von +85
°C) aufweisen.

e Ein Betrieb auBerhalb des angegebenen Temperaturbereichs ist nicht betriebssicher moglich, siehe Katalog und
Website.

e FEs durfen keine Luftungsschlitze zugestellt oder zugedeckt werden. Lebensmittel dirfen die Wande des Gerates
nicht bertihren den Luftstrom oder Turen (bedienseitig) blockieren.

e Das Gerat darf nicht auBerhalb von Geb&uden betrieben werden. Schitzen Sie das Gerat vor direkter
Sonneneinstrahlung.

e Geréte flr Lebensmittel wie Meeresfriichte, Fisch und Muscheln oder Ahnlichem miissen mit hdherwertiger
EdelstahlgUte (V4A oder AISI 316) ausgeflhrt oder mit geeigneten GN-Schalen / Behéltern aufgerUstet werden.

e Glasdeckel und -borde dirfen nicht als Aufstiegshilfe bzw. Ablage verwendet werden.

e Kaltebereich: Die Kontrolle des Kaltekreislaufs hinsichtlich Kéaltemittelaustritt darf nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefuhrt werden. Jegliche Anweisungen bei Einsatz von Propan (R290) laut Kapitel 1.9 sind
einzuhalten.

1.13 INFORMATIONSANFORDERUNGEN (EU) 2019/2024, (EU)
2019/2015

Angefuhrte Angaben dienen der Informationsanforderungen nach Verordnung (EU) 2019/2024 - Anhang Il, 3:

a.  Die Temperatur wurde fur jedes Ger&t nach vorgegebenen technischen Anforderungen ab Werk so eingestellt, dass
eine optimale Aufbewahrung von Lebensmitteln gewahrleistet ist. Diese Einstellungen sollten beibehalten werden.
Anderungen an der Temperatureinstellung kénnen zum Verderben der eingebrachten Ware fihren.

Nichtzutreffend

Nichtzutreffend

Siehe Kapitel 2.5 und Kapitel 4

Wird die VerflUssigerspirale nicht 1x pro Jahr gereinigt, fuhrt dies zu einer erheblichen Verringerung der Effizienz des
Gerétes.

g. Siehe Kapitel 1.5.1

h.  Siehe Kapitel 1.5.1
.
.

0 00O

Siehe Kapitel 1.5.1
Siehe Kapitel 1.5.1

Angefuhrte Angaben dienen der Informationsanforderungen nach Verordnung (EU) 2019/2015 - Anhang V.2.:
Aufgelistete Produkte aus Kapitel 1.3 enthalten folgende Lichtquellen (sofern verbaut):

LED-Lampen (2050K): Energieeffizienzklasse G (gultig fur Warmeleuchten)

LED-Lampen (2700K): Energieeffizienzklasse F (gultig fir Warmeleuchten)

LED-Lampen (2700K): Energieeffizienzklasse E

LED-Lampen (3000K): Energieeffizienzklasse D

LED-Lampen (4000K): Energieeffizienzklasse C

18 Technische Anderungen vorbehalten / Gulltig ab Janner 2024
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1.14 RESTGEFAHREN

Auch bei maximaler Sorgfalt bei Konstruktion und Bau der Geréte und bei Berlcksichtigung aller sicherheitsrelevanten Sach-
verhalte kdnnen Restgefahren bestehen, welche mittels einer Risikobeurteilung evaluiert wurden. In diesem Kapitel sind alle
Restrisiken und Sicherheitshinweise aus der Risikobeurteilung gelistet.

A GEFAHR

A

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiihrenden Komponenten.

Die Reinigungs-, Montage-, Inbetriebnahme- und Demontage- sowie Reparaturarbeiten von elektrischen
Komponenten durfen nur bei stromlos geschaltetem Ger&t durch geschultes Fachpersonal durchgeflhrt
werden. Dazu das Gerat ausstecken oder allpolig vom Netz trennen.

WARNUNG

Entziindungsgefahr durch elektrische oder durch Reibung erzeugte Funken und heiBe Oberflachen

Bei Kaltemittel Propan R290 konnen infolge moglicher Undichtheiten im Kaltesystem explosionsfahige Gas-Luft-
Gemische entstehen. Durch den Funken eines Saugers oder eines anderen Elektrogerates ist eine unbeabsichtigte
Entzindung moglicherweise die Folge. Es durfen keine zu heiBen Oberflachen im Kéltebereich vorhanden sein
oder erzeugt werden. Verwenden Sie zu Reinigungs-, Instandhaltungs- und Wartungstatigkeiten nur Geréte die der
gultigen ATEX-Richtlinie entsprechen.

WARNUNG

Quetschgefahr beim Einsetzen oder Umstellen der Geréte in die Thekenéffnung/-aussparung

Achten Sie beim Einsetzen der Gerate auf Quetschgefahr, auch fur Dritte. Ein manuelles Anheben der Gerate muss
von mind. vier Personen durchgeflhrt werden. Diese Personen muUssen kréaftig genug sein, um die Gerate tragen
zu koénnen. Das Schieben oder Verriicken der Geréate ist nicht zulassig! Ziehen Sie gegebenenfalls eine weitere
Person zur Einweisung hinzu. Tragen Sie bei Montage- und Verladetatigkeiten Schutzhandschuhe und
Sicherheitsschuhe.

WARNUNG

Quetschgefahr sowie Gefahr durch herabfallende Gegenstande beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit
schweren Einzelkomponenten

Achten Sie beim Hantieren mit schweren Gegenstanden auf mdgliche Quetschgefahren, auch fur Dritte.
Verwenden Sie, wenn moglich beide Hande, wenn Sie mit schweren Gegenstanden hantieren. Ziehen Sie
gegebenenfalls eine weitere Person zur Hilfe hinzu. Beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit schweren
Einzelkomponenten sind Schutzhandschuhe und Sicherheitsschuhe zu tragen.

WARNUNG

Quetschgefahr/Schnittgefahr beim Hantieren mit dem Verdampferkasten

Benutzen Sie zum Anheben und Wiedereinsetzen des Verdampferkastens (modellabhangig) die daftr vorgesehene
Metallstange bzw. Griff. Achten Sie beim Anheben des Verdampferkastens darauf, dass dieser so weit angehoben
wird, bis die Arretierungslaschen oder Gasdruckdampfer automatisch einrasten. Halten Sie den Verdampferkasten
vor der Entriegelung an der Metallstange fest bzw. in Position.

WARNUNG

Gefahr durch austretendes Kaltemittel durch einen beschéadigten Verdampfer
Zur Reinigung der Verdampferlamellen durfen keine spitzen Gegenstande verwendet werden. Die Reinigung der
Verdampferlamellen darf nur mit vom Hersteller spezifizierten Produkten erfolgen.
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WARNUNG

Quetschgefahr/Schnittgefahr beim Bewegen der Schiebe- oder Fliigeltiiren

Verwenden Sie zum Offnen und SchlieBen der Schiebetiiren die daflir vorgesehenen Griffe. Fassen Sie beim
SchlieBen der Schiebetlren nicht zwischen die Seitenteile der Schiebetlir und des Gerates. Fassen Sie nicht in den
Bereich zwischen der Unterseite der Winkelleiste und der Oberkante der Schiebetur. Achten Sie darauf, dass die
Winkelleiste ordnungsgeman angebracht und verschraubt ist. Das hier Erwahnte gilt auch fur Flugelturen. Achten
Sie auf sorgsamen Umgang, wenn Sie mit Glas hantieren.

WARNUNG

Quetschgefahr/Schnittgefahr beim Bewegen des Deck- und Frontglases

Benutzen Sie zum Anheben des Deckglases die daflr vorgesehene kleine Griffleiste. Zum Offnen des Deck- oder
Frontglases werden zwei Personen bendtigt SchlieBen Sie das Deckglas und Frontglas achtsam und achten Sie
auf Quetschgefahren am Deckglas und Frontglas. Achten Sie auf sorgsamen Umgang, wenn Sie mit Glas hantieren.

WARNUNG

Diverse Gefahren beim Entsorgen diverser Kaltemittel

Tragen Sie beim Entsorgen von Kaltemittel (R290, R404A, R134a etc.) Schutzhandschuhe und Schutzbrille. Beim
Entsorgen des Kaltemittels ist das Hantieren mit offenem Feuer verboten. Entsorgen Sie das Kaltemittel
ordnungsgeman und umweltgerecht. Landerspezifische Gesetze sind zu beachten.

WARNUNG

Diverse Gefahren beim Entsorgen von beschéadigten Bauteilen/Komponenten

Tragen Sie beim Entsorgen von beschadigten Bauteilen/Komponenten Schutzhandschuhe. Entsorgen Sie
beschadigten Bauteile/Komponenten ordnungsgemal und umweltgerecht. Landerspezifische Gesetze sind zu
beachten.

WARNUNG

Elektrische Gefahrdung
Achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung der Gerate nicht beschédigt ist. Bei Beschadigung ist diese durch
autorisiertes Fachpersonal zu ersetzen, um Gefédhrdungen zu vermeiden.

WARNUNG

Kippgefahr auf unebenem oder instabilem Untergrund
Der Unterbau / Untergrund in bzw. auf dem das Gerat montiert wird muss ausreichende Stabilitat aufweisen und
diese dauerhaft tragen kbnnen.

WARNUNG

Quetschgefahr und herabfallende Teile beim Bewegen des Geréts
Achten Sie bei Manipulation des Gerats auf bewegliche Teile wie Turen, Scheiben, etc. Dies gilt besonders bei
groBeren Ausfuhrungen des Geréats.

WARNUNG

Verbrennungsgefahr an den Heizelementen der Warmegerate
Schalten Sie das Gerét aus und lassen Sie es mindestens 45 Minuten auskuhlen, bevor Sie mit Reinigungsarbeiten
beginnen.
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Achten Sie auf mdgliche StoBgefahren am Geréat.
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StoBgefahr an den Geraten bei Montage-, Reinigungs- und Instandhaltungstatigkeiten

A\ VORSICHT

Rutschgefahr durch an Leckagen austretendes und auslaufendes Kondenswasser
Achten Sie im Bereich des Gerates auf mogliche Rutschgefahr durch ausgetretene FlUssigkeiten. Bei der Montage
ist darauf zu achten, dass der Siphon und Abflussleitungen ordnungsgemal angebracht werden und dicht sind.

A\ VORSICHT

Quetschgefahr beim Einschieben der manuellen Tauwasserschale (modellabhéngig)
Verwenden Sie zum Einschieben der manuellen Tauwasserschale die daflr vorgesehene Griffleiste. Achten Sie
darauf, dass die Tauwasserschale zur Ganze in das Maschinenfach eingeschoben ist.

1.15 PERSONLICHE SCHUTZAUSRUSTUNG

Bei Montage-, Demontage- und Instandhaltungstatigkeiten ist folgende Schutzausristung zu tragen:

Tragen Sie bei Montage- und
Verladetatigkeiten Sicherheitsschuhe.

Tragen Sie bei Montage- und
Verladetatigkeiten und bei Téatigkeiten
mit Kéaltemittel laut EN 378-3
Sicherheitshandschuhe.

Tragen Sie beim Entsorgen des
Kéltemittels und von beschéadigten
Bauteilen/Komponenten eine Schutzbrille.

Tragen Sie bei Montage-, Anhebe- und
Verladetéatigkeiten einen Schutzhelm.

Tragen Sie beim Reinigen des Gerates die entsprechende Schutzausrlstung, die vom Hersteller des verwendeten

Reinigungsmittels vorgeschrieben wird.
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1.16 TRANSPORT UND VERPACKUNG

Samtliche Geréte sind nur in der Gebrauchslage (horizontal) zu transportieren und zu lagern. Gerate mit Kaltemittel
Propan (R290) oder anderen brennbaren / explosiven Kaltemitteln sind unter Beachtung der in Kapitel 1.9
angeflihrten Punkte zu transportieren und handzuhaben. Weiters sind alle Sicherheitshinweise laut Kapitel 1.8
einzuhalten.

Die Ausflhrung der Verpackung ist abhéangig von der Angebotslegung und ist individuell nach Vereinbarung ausgefuhrt.
Standardmé&Big werden die Geréte in einer Holzverkleidung transportiert. Diese Verkleidung schitzt die Geréte vor groben
Beschadigungen. Glasbordtrager sind mit L-férmigen Transportsicherungen links und rechts gesichert. Komponenten aus
Glas werden zusatzlich mit Verpackungsmaterial umhllt. Bewegliche Teile sowie Glasborde erhalten eine zusétzliche Hulle
mit Verpackungsmaterial. Innerhalb dieser Holzverkleidung werden alle Teile transportsicher positioniert und verklebt.

A  WARNUNG

Gefahr durch herabfallende Gegenstidnde und hangende Lasten beim Transport der Gerdte und deren
Komponenten

Verwenden Sie ausreichend dimensionierte Verzurr- bzw. Spannmittel. Achten Sie beim Sichern der Ladung auf
die zulassigen Fahrzeugbestimmungen. Gesetzliche landerspezifischen StraBenverordnungen sind einzuhalten.
Verwendete Lasthebemittel, z. B. Stapler mussen ausreichend dimensioniert sein. Achten Sie bei Hebevorgangen
darauf, dass sich keine Dritten unterhalb von in Héhe transportierten Lasten aufhalten. Das Gerét darf nur stehend
(in Gebrauchslage) transportiert werden.

A  WARNUNG

Quetschgefahr an feststehenden Bauteilen (Wande, andere Maschinen) bei Positionierung der Gerdte sowie
Quetschgefahr zwischen Palette und Untergrund beim Absetzen

Halten Sie sich und andere Personen von der Gefahrenstelle fern. Ziehen Sie gegebenenfalls eine weitere Person
zur Einweisung hinzu. Achten Sie beim Absetzen der Geréate auf Quetschgefahr fur Dritte. Tragen Sie bei Montage-
und Verladetatigkeiten Schutzhandschuhe, Sicherheitsschuhe und Schutzhelm.

A  WARNUNG

Gefahr durch herabfallende Gegensténde beim Anheben sowie beim Auspacken der Geréte

Achten Sie beim Entfernen der Holzverkleidung auf mogliche Gefahren durch wegklappende Holzteile. Ziehen Sie
gegebenenfalls eine weitere Person zur Hilfe hinzu. Das Gerat ist mit einem geeigneten Lasthebemittel, z. B. Stapler
anzuheben. Ein manuelles Anheben des Gerates muss von mind. vier Personen durchgefuhrt werden. Diese
Personen mussen kraftig genug sein. Tragen Sie bei Montage- und Verladetatigkeiten Schutzhandschuhe,
Sicherheitsschuhe und Schutzhelm.

Im Fall einer Ricksendung muss das Gerét in der Originalverpackung oder in gleicher Weise transportgerecht verpackt
werden. Weiters muss das Gerat unbenutzt, unbeschadigt und vollstandig angeliefert werden. Die Rucksendung ist durch
den Kunden zu beauftragen und zu tragen. Informationen zur fachgerechten Entsorgung des Verpackungsmaterials
entnehmen Sie Kapitel 1.17.

Samtliche Gerate sind nur in der Gebrauchslage (horizontal) zu transportieren und zu lagern. Um Schaden bei
Beladung, Transport und Entladung nachvollziehbar zu machen, sind alle Gerate mit einer ,Shockwatch ® 2°
ausgestattet. Dieses Tool erlaubt es festzustellen, an welchem Punkt der Lieferkette ein Produkt beschadigt worden
ist, um Transportschaden aufzuklaren. Informationen zum ShockWatch ® -Konzept ist auf der Homepage zu finden.
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A  WARNUNG

Diverse Gefahren beim Entsorgen von Kaltemittel

Tragen Sie beim Entsorgen von Kaltemittel (Propan, R404A, R134A etc.) Schutzhandschuhe und Schutzbrille. Beim
Entsorgen des Kaltemittels ist das Hantieren mit offenem Feuer verboten. Entsorgen Sie das Ké&ltemittel
ordnungsgemanl und umweltgerecht. Landerspezifische Gesetze sind zu beachten.

A  WARNUNG

Diverse Gefahren beim Entsorgen von beschédigten Bauteilen/Komponenten

Tragen Sie beim Entsorgen von beschadigten Bauteilen/Komponenten Schutzhandschuhe. Entsorgen Sie
beschadigte Bauteile/Komponenten ordnungsgemal und umweltgerecht. Landerspezifische Gesetze sind zu
beachten.

Bitte beachten Sie, dass es sich bei einigen Komponenten des Gerates um elektronische Teile
handelt. Eine Entsorgung Uber &ffentlich-rechtliche Entsorgungstrager ist daher nicht moglich. Prifen
Sie Ihre Verpflichtungen geméal den nationalen WEEE-Bestimmungen. Eine sortenreine Entsorgung
ist in jedem Fall Pflicht. Dies gilt auch fur Verpackungen, Folien, Glas, Kunststoffe usw..
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2 TECHNIK

2.1 BEGRIFFSERKLARUNG KOMPONENTEN (KALTEBEREICH)

KUNDENSEITE -

BENENNUNG

Rahmentrager

Nachtrollo inkl. Rollokasten (optional) (modellabhangig in
mechanischer oder elektrischer Ausfihrung mit
stufenweiser Einstellmoglichkeit)

Deckglas
(mit Griffleiste, modellabhangig mit Gasdruckdampfer)

Glasbord (Ebene 3)

Glasbord (Ebene 2)

Glasbord (Ebene 1)

Frontglas
(mit Griffleiste, modellabhangig mit Gasdruckdampfer)
unterschiedliche AusfUhrungen moglich:
- Easy-Change-Funktion
(wahlweise offener oder geschlossener Betrieb)
- Entnahmeklappe (Soft Close)

- Entnahmeklappe (Acrylglas)
- Kippprofil fir Frontglas (modellabhéngig)

Unterbau gesamt

Symbolaarstellung

Bordtrager
Optionen:
- wahlweise schrage/gerade Position durch
Einhangen der oberen Lasche
- wahlweise Hohenverstellung
+ 25 mm durch Einh&ngen der oberen und
unteren Lasche

obere Lasche

untere Lasche
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BEDIENERSEITE : BENENNUNG

Schiebettren mit Griff und Verriegelung

Maglichkeiten:
- Flageltar (modellabhangig) mit Lexan® -LuftfGhrungen

o | Beleuchtungstrager (inkl. Leuchtmittel)

3 | Seitenglas rechts

4 Schneidbrett (abnehmbar) (modellabhangig)

Tauwasserschale
Moglichkeiten siehe Kapitel 2.6

6 | Unterbau mit Tortenauszug oder Lade (modellabhangig)

7 Luftleitblech (inkl. Einhangeleisten)

8 | Einlegeboden’

9 | Schauglas (nicht bei Propan R290)

10 | Steuerung (inkl. Display)

11 VerdampferlUfter

12 Maschinenfach? (inkl. Verflussigersatz)

Verdampfer (inkl. Verdampferblech) hochklappbar,

13
abspulbar

TMultifunktional hdhenverstellbare Einlegebdden, Einzelkomponenten:

—323—|  |[——400— Einhangeleiste
@ EN Langssteg o
H o Mitte w
3 3 ° .
@ Langssteg
seitlich
- —/———
2 ZentralgekUhlt nicht vorhanden, Waterloop unterschiedliche Ausflihrung
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2.2 BEGRIFFSERKLARUNG KOMPONENTEN (WARMEBREICH)
BEDIENERSEITE NR. BENENNUNG

1 | Deckglas

2 | Steuerungsdisplay

3 | Seitenglas (Bedienseite rechts)

4 | Bodenwanne

Flugeltur rechts ,Mirror-Effekt" (verspiegelt mit Spionglas)
und Easy-Clean (abnehmbar)

Fligeltur rechts ,Mirror-Effekt” (verspiegelt mit Spionglas)
und Easy-Clean (abnehmbar)

7 | Beleuchtungstrager (inkl. LED und Stutzwarme)

8 | Frontglas
(mit Griffleiste, modellabhangig mit Gasdruckdampfer)
unterschiedliche Ausflhrungen moglich:
- Easy-Change-Funktion
(wahlweise offener oder geschlossener Betrieb)

-

- Entnahmeklappe (Soft Close)
=

—

9 | Schwarzglasplatte (inkl. Heizplatte)
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Schutzklasse Schutzklasse | Erdung EN 61140
Leistungsdaten laut Typenschild oder

e Homepage

e Katalog

e Angebot / Auftragsspezifikation
Larmangaben (Kaltebereich) < 70 dB(A) (geschlossene Geréte) IEC 60335-1

Abwasser, Kondensat
(Kaltebereich)

Kondensat -
(Ké&ltebereich)

Materialien -

Zulieferkomponente

Isolierstoff

Verantwortung obliegt dem Inverkehrbringer/Betreiber

IEC 60335-2-89

Empfohlen:
IEC 61770:2008
ONORMEN 1717:2008-04-
01
Uber Siphon direkt in das bauseitige Abwassersystem
(DN32)
Uber die HeiBgasverdunstung
Uber die Tauwasserschale:
o manuelle Entleerung
o elektrische Tauwasserheizung

Edelstahl
o 1.4301 (Wanne, Aufbau)
o 14016 (Maschinenfach/Auenmantel)
o  1.4404 (Sonderbau)

Kupferrohre (Kaltekreislauf)

Kélteaggregat (Kompressor, Verflussiger, LUftermotor, etc.)
Verdampfer

Gasdruckdampfer (modellabhangig)

Glas (modellabhangig)

Elektrische Leitungen und Montagematerialien (Kabel,
Kabelbinder, ...)

Steuerkasten (Platine, Display, usw.)

Beleuchtung (modellabh&ngig)

Lexan® Luftleitfihrungen (modellabhangig)

Kaltebereich: LAMOLTAN®-Polyurethan-Hartschaumsystem

Warmebereich: INSULFRAX® Matte

Glas -

Einscheibensicherheitsglas (6mm, 8mm) EN12150-2:2004

Isolierglas (16mm)

Durch die Verwendung von hochwertigen und langlebigen Materialien sowie Zulieferkomponenten ist bei
regelmaBiger Pflege und Wartung mit einer langen | ebensdauer zu rechnen.
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2.4  SICHERHEITSHINWEISE AM GERAT

Am Gerat sind Sicherheitshinweise angebracht, diesen ist unter allen Umstanden Folge zu leisten. Kommt es im Zuge der
Lebensdauer des Gerats zum Verblassen oder zu Beschadigungen der Sicherheitskennzeichnungen, so sind diese
unverzlglich durch neue Aufkleber zu ersetzen. Die Lesbarkeit und die Vollstandigkeit miUssen in regelmaBigen Abstanden
kontrolliert werden.

PIKTOGRAMM BESCHREIBUNG PIKTOGRAMM BESCHREIBUNG

Warnung vor Gefahr! Keine offene Flamme;
feuergefahrlichen Stoffen Feuer, offene Zundqguelle und
(Kéaltemittel der Klasse Rauchen verboten

A2L, A2, A3, B2L, B2 und

B3
Warnung vor elektrischer =gkl F-Gas-Kennzeichnung
Gefahrdung e (laut Verordnung (EU) Nr.
517/2014); modellabhangig.
Schutzklasse | Erdung 7 ,AWARN]NG' | Warnung vor heiBer Oberflache
Hot surfaces inside
-:e;are‘fulwhen handling ““i s S”
. I:eusosm ustible products ))h “ ),
aKwas frombhea‘l?vlng zleslen‘!s —
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2.4.1 ELEKTRISCHE HINWEISE

Die Gerate sind elektrotechnisch komplett ausgestattet und installiert (bedingt durch Sonderbau abhangig der
Auftragsspezifikation kann das Produkt fur kundenseitige Steuerung / Elektrik vorbereitet sein).

Der Kuhlistellenregler des Kaltebereichs ist fertig eingestellt und betriebsbereit. Kontrollieren Sie nach erfolgter
Installation den ParameterH11 (Kalibrierung Fuhler Ruickluft). Der Kuhistellenregler muss von einem autorisierten
Fachpersonal laut beiliegenderProgrammierungsanleitung durchgefihrt werden.

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiihrenden Komponenten
Der Elektroanschluss muss von einem autorisierten Fachpersonal durchgefihrt werden und den geltenden
Normen, Vorschriften und Sicherheitsbestimmungen entsprechen.

Anschluss des Gerates

Steckerfertige Gerate werden standardmagig mit einem 1,5 Meter langen Anschlusskabel mit Schutzkontaktstecker geliefert.
Je Ausfuhrung des Gerats sind 2 Netzleitungen (1x Kaltebereich und 1x Warmebereich) angeschlossen.

Der Anschluss des Geréts erfolgt an ein Wechselstromnetz mit einer Nennwechselspannung von 230 Volt und einer
Frequenz 50 Hz (Ianderabhangig mit 115V 60 Hz, 120 V 60 Hz, 220-240 V 50-60 Hz).

Jede elektrische Zuleitung ist mit 16 A (Ausldsecharakteristik C) abzusichern.

Folgende elektrische Anschlisse missen dauerhaft durch den Betreiber sichergestellt werden:

Gerate mit 230 V 50/60 Hz (einphasig): 1 x 16 A
Gerate mit 400 V 50/60 Hz (dreiphasig): 3 x 16 A

Bei Geraten mit 400 V ist ein dreipoliger Hauptschalter unbedingt bauseitig vorzusehen!
Nicht im Lieferumfang enthalten.
Weitere Informationen sind aus den Schaltpldnen des Gerates zu entnehmen.

Méglichkeit der Trennung vom Stromnetz

Wenn eine Steckerverbindung zum Netzanschluss verwendet wird, muss die Steckdose leicht zuganglich sein, um das
Gerat bei Bedarf (Reinigung, Wartungsarbeiten) vom Stromnetz zu trennen. Wenn eine Direktverkabelung verwendet wird,
muss eine Moglichkeit geschaffen werden, um das Gerét bei Bedarf vom Stromnetz trennen zu kdnnen.

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiihrenden Komponenten

Netzspannung und Netzfrequenz mussen mit den auf dem Typenschild angegebenen Werten Ubereinstimmen.
Der Anschluss an eine andere Spannung, Stromart oder Frequenz ist nicht zul&ssig. Die einschlagigen ortlichen
Sicherheitsvorschriften sind zu beachten.

Der Gerétehersteller haftet nicht fur Schaden, die durch unsachgemaBen Anschluss hervorgerufen werden.
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2.4.2 KALTETECHNISCHE HINWEISE

Im Kaltekreislauf ist ein beschichteter Lamellenverdampfer verbaut. Die Anschlussrohre sind durch die geschaumte
Kuhlwanne nach unten geflihrt, alle Rohrleitungen sind montiert und isoliert.

A  WARNUNG

Diverse Gefahren beim Entsorgen von Kéltemittel

Tragen Sie beim Entsorgen von Kaltemittel (Propan, R404A, R134A etc.) Schutzhandschuhe und Schutzbrille. Beim
Entsorgen des Kaltemittels ist das Hantieren mit offenem Feuer verboten. Entsorgen Sie das Kéltemittel
ordnungsgeman und umweltgerecht. Landerspezifische Gesetze beachten.

A  WARNUNG

Diverse Gefahren beim Entsorgen von beschadigten Bauteilen/Komponenten
Tragen Sie beim Entsorgen von beschadigten Bauteilen/Komponenten Schutzhandschuhe. Entsorgen Sie
beschédigten Bauteile/Komponenten ordnungsgeméai und umweltgerecht. Landerspezifische Gesetze beachten.

Steckerfertige Geréate

Bei steckerfertigen (eigengekuhlten) Geraten sind die Rohrleitungen fix mit dem Kalteaggregat verbunden und der
Kéltekreislauf mit Kaltemittel geflllt. Vitrinen mit Expansionsventil und solche ab einer bestimmten GréBe verfigen Uber ein
Schauglas mit Feuchteindikator (zur Kontrolle im Servicefall), dieses befindet sich seitlich am Kondensator. Bei
steckerfertigen Geraten mit Kéltemittel Propan (R290) ist kein Schauglas vorhanden.

A\  VORSICHT

Zu Servicezwecken kann das Kalteaggregat (nur bei Eigenklhlung) je Geratemodell samt

Edelstahlgehause aus dem Maschinenfachbereich (Kundenseite) herausgezogen werden.
An dahinterliegenden Leitungen nicht ziehen oder diese beschédigen!

Zentralgekuhlte Gerate

Zentralgeklhlte Gerdte sind flr den bauseitigen Anschluss an eine VerbundkUhlanlage vorgesehen. Die
Kupferanschlussrohre sind isoliert und durch die geschdumte Umluftkihlwanne nach unten gefuhrt. Die Verdampfer sind
mit einem Expansionsventil fir das gewlnschte Kaltemittel ausgestattet und mit trockenem Stickstoff geflllt. Die
angegebenen Verdampfungstemperaturen sowie die Verflissigungstemperaturen sind konstant zu halten. Dampfanteile vor
dem Expansionsventil sind zu vermeiden.

Magnetventile, Filtertrockner und gegebenenfalls Saugdruckregler sind bauseits (durch Fachpersonal) zu
installieren.

Anschlussarbeiten

Alle Arbeiten, Installationen, Lieferungen und Leistungen durfen nur durch autorisierte Kéltefachbetriebe bzw. Fachpersonal
ausgefuhrt werden. Der Stand der Technik, die einschlégigen rechtlichen Bestimmungen, Vorschriften und Richtlinien von
Behorden, Fachverbanden und Berufsgenossenschaften missen eingehalten werden. Die installierte Kélteanlage ist in
Betrieb zu nehmen und es ist eine Funktions- und Sicherheitsprifung durchzuflinren. Das Protokoll ist dem Betreiber zu
Ubergeben.

Gerate ohne eigene Kuhleinheit dirfen ausschliellich von autorisiertem Kaltefachpersonal installiert werden.
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25 MONTAGE UND EINBAUANLEITUNG

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Informationen tber die Montage und Verwendung der Geréte.

2.5.1 ERSTE SCHRITTE

Ubernahme

Kontrollieren Sie das Gerat auf Transportschdden und notieren Sie festgestellte Schaden / Mangel auf den
Ubernahmepapieren des Spediteurs sowie auf lhrem Formular und lassen sich den Schaden bestatigen.

Um Schaden bei Beladung, Transport und Entladung nachvollzienbar zu machen sind alle Gerate mit einer
sogenannten ,Shockwatch®2" ausgestattet. Dieses Tool erlaubt es festzustellen, an welchem Punkt der Lieferkette
ein Produkt beschadigt worden ist, um Transportschaden aufzuklaren. Informationen zum ShockWatch®-Konzept
kodnnen beim Hersteller angefragt werden.

Falls der Schaden erst nach dem Auspacken sichtbar wird, sind Sie verpflichtet, diesen unverzlglich schriftlich mitzuteilen.
Eine vorherige telefonische Mitteilung an lhren Lieferanten ist ratsam. Zum Entfernen der Transportverpackung benétigen

Sie Folgendes:
* mindestens zwei Personen
*  Werkzeug:
- Akkuschrauber oder Kreuzschraubendreher

- Schneidewerkzeug (Schere oder Messer)

Bei nicht fristgerechter Meldung eines Transportschadens erlischt Ihr Anspruch auf Schadenersatz (laut AGB).

2.5.2 ANGABEN ZUM AUSTELLORT

Séamtlichen Anforderungen laut Kapitel 1.8 an den Aufstellort ist Folge zu leisten, um einen effizienten und sicheren Betrieb
zu gewahrleisten.

Meiden Sie stark dampferzeugende Gerate in der Nahe. Dies kann zu starker Vereisung des Verdampfers, zu
Kondensat auf den Glasern und weiteren leistungsmindernden sowie unerwlinschten Beeintrdchtigungen fUhren.

Eine korrekte Installation und stérungsfreie Funktion ist Voraussetzung fur die Inbetriebnahme des Gerates. Die
Installation muss mit den ortlichen Elektro-, Sicherheits- und Hygienevorschriften Ubereinstimmen.

A WARNUNG

Kippgefahr des Gerates auf unebenem und instabilem Untergrund

Achten Sie darauf, das Geréat ausschlieBlich auf ebenen und ausreichend stabilen Untergrund aufzustellen. Das
Gerat konnte ansonsten kippen oder Teile des Gerates konnten herabfallen oder sich ungewollt 6éffnen (Laden,
Flugeltiren, etc.)
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2.5.3 MONTAGE DES GERATS

Zum Einbau des Gerates bendtigen Sie Folgendes:
* mindestens zwei Personen
*  Werkzeug:
- Rollgabelschlussel oder Rohrzange (fUr Gerate mit FuBgestell)
- Wasserwaage
- mbgliches Spezialwerkzeug fur Kalteaggregat

Das Montagepersonal ist fur den sicheren Stand bzw. den Halt des Gerates verantwortlich. Stellen Sie sicher, dass
Mobelverkleidungen und Theken entsprechend den technischen Angaben vorbereitet sind. Die GroBe der Einbaudffnung
finden Sie im aktuellen Produktkatalog unter ,Technische Daten” der jeweiligen Produktgruppe, auf der Homepage des
Herstellers bzw. in der Auftragsspezifikation. Schiutzen Sie die Oberflachen des Geréats und des Unterbaus wahrend des
Einbaus gegen etwaige Schéaden.

Es ist notwendig, dass der Unterbau waagrecht ausgerichtet ist, um das AbflieBen des Kondenswassers zu
ermoglichen. Testen Sie, ob das Wasser im Inneren der Wanne auch abflieBen kann.

Alle Arbeiten, Installationen, Lieferungen und Leistungen durfen nur durch autorisierte Kaltefachbetriebe und Fachpersonal
ausgefuhrt werden. Elektrische Installationen dirfen nur von einem autorisiertem Fachpersonal durchgeflihrt werden. Sie
mussen sichergehen, dass geeignetes Personal und Werkzeug vorhanden sind, um Schaden und Verletzungen zu
vermeiden.

MONTAGE DES GERATS UBER 2000 m SEEHOHE

Das Gerat ist flr einen Einsatz bis 1500 m Seehbdhe bestimmt.

Bei Einsatz Uber 1500 Hm Uber Meeresspiegel ist bei Isolierglas eine Druckentlastung vorzusehen, um eine Beschadigung
des Glases zu vermeiden! Alle Isolierglaser werden standardmaBig OHNE Druckentlastung ausgeliefert. Flr weitere
Informationen nehmen Sie mit Inrem Servicepartner / Hersteller Kontakt auf.

Der Hersteller haftet nicht fur entstandene Schaden am Gerat bzw. Komponenten (z.B. Glasbruch, etc.) bei
Falschmontage oder zusétzlich erforderlichen Anderungen (zB. Druckentlastung) bei spezifischen
Umgebungsparametern des Gerats.
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2.6  INSTALLATION STEUERGEHAUSE (ST501, ST200F; ST200; ST300)

Das Steuergehause (inkl. Steuerung und Display) ist am Unterbau des Gerates befestigt (Standardausfuhrung). Bei
zentralgekuhlten Geraten wird die Steuerung lose beigelegt (und muss nach der Geréteinstallation fachgerecht montiert
werden).

Jede Steuerung besteht aus dem Display (Bedienteil) und der Leistungselektronik (Platine), die im Steuergehduse eingebaut
ist. Das Display ist intern durch ein Kabel mit der Leistungselektronik verbunden. Das Bedienteil ist abnehmbar und kann in
der Mo6belfront montiert werden (modellabhangig).

Mégliche Ausfiihrungen der Steuerdisplays STORK:
ST200F (Kaltsteuerung)

Bedienteil ist standardmaBig mit einem 1,5 m langen CAT5
Kabel mit der Leistungselektronik verbunden (bis max. 100
Meter).

Bendtigter Ausschnitt fur Displaymontage:

102,5 mm x 52,5 mm (LxH)

Das Bedienteil ist standardmé&Big mit einem 1,5 m langen
Datenkabel mit der Leistungselektronik verbunden (>2 m
DatenUbertragung fehlerhaft).

Bendtigter Ausschnitt Displaymontage:

87,5 mm x 56,5 mm (LxH)

ST122 ( Warmesteuerung

ioo@oo@»

ST501 (Warmesteuerung)

Benétigter Ausschnitt Displaymontage:
35 mm x 105 mm (LxH)

Das Bedienteil ist standardméaBig mit einem 1,5 m langen
Datenkabel mit der Leistungselektronik verbunden (>2 m
DatenUbertragung fehlerhaft).

Bendtigter Ausschnitt Displaymontage:

87,5 mm x 56,5 mm (LxH)

Dem Geréatetyp entsprechend, k&nnen unterschiedliche Steuerungen (Kuhistellenregler bzw. Warmeregler) verbaut
sein.
Die beiliegende Bedienungsanleitung der Steuerung muss unter allen Umstanden beachtet werden.
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2.6.1 INSTALLATION STEUERDISPLAY IDEAL-AKE (STK, STW)

Display in Steuergehéduse

Das Display ist standardmaBig im Steuergehause verbaut
und mit einem 1,5 m langen CAT5 Kabel mit der
Leistungselektronik (Platine) verbunden

Bendtigter Ausschnitt fur Displaymontage:

96 mm x 61,4 mm (LxH)

Symbolische Darstellung
Displaymontage in Metallblende /flachenbiindig

Das Display kann auf Wunsch in der Mobelblende verbaut
sein (mogliche Lange der Verbindungsleitung bis max. 5
Meter).

Bendtigter Ausschnitt fur Displaymontage (aufgesteckt):
96 mm x 61,4 mm (LxH)

Zusétzlich bendtigter Ausschnitt  fur Displaymontage

(flachenblindig) = Fasen Frasung:
103,2 mm x 68,1 x 3,5 mm (LxHxT); Eckenradius: 5,5 mm

Informationen zur Displaymontage kénnen beim Hersteller

Symbolische Darstellung angefragt werden

Displaymontage in Verbau

Das Display kann auf Wunsch in der Thekenblende verbaut
werden (mdgliche Lange der Verbindungsleitung bis max.
5 Meter).

Bendtigter Ausschnitt fur Displaymontage (aufgesteckt):
96 mm x 61,4 mm (LxH); Eckradius max. 3 mm

Zusétzlich bendtigter Ausschnitt  fur Displaymontage

(flachenblindig) = Fasen Frasung:
103,2 mm x 68,1 x 3,5 mm (LxHxT); Eckenradius: 5,5 mm

,zi-t‘ %N

Informationen zur Displaymontage kénnen beim Hersteller
angefragt werden.

Symbolische Darstellung
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2.7 TAUWASSERENTSORGUNG (KONDENSAT)

Im Kéltebereich (WarenkUhlbereich) entsteht durch Kondensation am Verdampfer bzw. dem Glasaufbau Tauwasser. Dieses
wird Uber die Geratewanne in den Unterbau geleitet und kann auf verschiedene Weise entsorgt werden (siehe Tabelle in
Kapitel 2.3).

A WARNUNG

Gefahr von austretendem Wasser durch eine gedffnete HeiBgasverdunstung oder einer nicht ordnungsgeman
angebrachten Tauwasserschale

Achten Sie beim Aufstellen sowie beim Betrieb des Geradtes auf eine ordnungsgemal eingeschobene
Tauwasserschale und vollstandig geschlossene HeiBgasverdunstung. Ein manuelles Anheben der Geréte kann die
Verriegelung der HeiBgasverdunstung I6sen und somit zu einem Tauwasserausfluss fUhren. Dies muss nach dem
Aufstellen und vor der taglichen Inbetriebnahme Uberprift werden. Tragen Sie bei Montage und Uberprifung
Schutzhandschuhe.

Uber Siphon direkt in das Abwassersystem

Geréte die zentralgeklhlt betrieben werden, sind werkseitig mit Geruchsverschlissen (Siphon) ausgestattet, sodass lediglich
die Abwasserverbindungen oder externe Tauwasserschalen entsprechend den &rtlichen Gegebenheiten installiert werden
mussen. Es muss sichergestellt werden, dass Abwasser nicht zurlck in die Kihlstelle gelangen kann.

Die Abwasserinstallation darf nur durch autorisiertes Fachpersonal durchgefihrt werden.

Vollautomatische Tauwasserverdunstung

Steckerfertige Gerate (modellabhangig) sind mit vollautomatischer Tauwasserverdunstung ausgestattet.

Gerate mit einer HeiBgasverdunstung beinhalten eine Tauwasserschale. Diese dlrfen nur bei eingeschobener
Tauwasserschale und vollstandig geschlossenem Unterbau betrieben werden.

Elektrische Tauwasserschalen erzeugen Hitze und Feuchtigkeit. Um Schaden am VerflUssiger zu vermeiden, sind
diese mit dem groBtmdglichen Abstand einzubauen. Nehmen Sie hierzu mit dem Hersteller bzw. Ihrem
Servicepartner Kontakt auf.
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2.8  ANSCHLUSSMOGLICHKEITEN WARMEBEREICH
2.8.1 ANSCHLUSS ABFLUSS (DAMPFKONDENSAT)

Achten Sie darauf, dass der Absperrhahn des Ablassschlauchs wahrend des Betriebs geschlossen ist, falls bauseits kein
Abfluss vorhanden ist (modellabhangig). Bei Nutzung eines bauseitigen Abflusses kann der Ablassschlauch direkt mit
diesem verbunden werden. Der Abfluss muss mit einem Siphon ausgestattet sein. Das Eindringen von kalter Luft und Geruch
in die Vitrine wird dadurch verhindert.

Die Abwasserinstallation darf nur durch autorisiertes Fachpersonal durchgeflUhrt werden.

A  WARNUNG

Gefahr von austretendem Wasser durch nicht ordnungsgeman angebrachten Abwasseranschluss

Achten Sie beim Aufstellen sowie beim Betrieb des Gerates auf ordnungsgemal installierte Abwasseranschllisse.
Ein manuelles Anheben der Gerate kann die Verriegelung lésen und somit zu einem Wasserausfluss fuhren. Dies
muss nach dem Aufstellen und vor der taglichen Inbetriebnahme Uberprift werden. Schutzausristung ist zu

verwenden.

2.8.2 ANSCHLUSS FESTWASSER

An den Festwasseranschluss des Gerates (modellabhéngig) darf ausschlieBlich eine Trinkwasserleitung angeschlossen
werden. Benutzen Sie die mitgelieferte Dichtung und das Sieb bei der Montage. Bauseits muss ein Absperrhahn vorgesehen
werden. Dieser ist téglich nach Betriebsschluss zu schlieBen. Uberpriifen Sie den Anschluss regelmaBig auf Dichtheit.

Die Installation darf nur durch autorisiertes Fachpersonal durchgeflihrt werden.
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29 BE-UND ENTLUFTUNG (KALTEBEREICH)

StandardmaBig werden Gerate mit Kihlbereich mit Bellftung an der Bedienseite und Abluft an der Kundenseite ausgeliefert.
Es wird empfohlen, die Abluftéffnung kundenseitig (siehe Variante 1) auszufUhren. Falls eine Abluftéffnung kundenseitig
nicht moglich ist, muss die Abluft seitlich oder an der Bedienseite (siehe Variante 2) abgefuhrt werden. Es ist darauf zu
achten, dass die Abluft nicht direkt wieder angesaugt wird, um eine einwandfreie Funktion der Kihlung zu gewéhrleisten.

A\ VORSICHT

Verringerung der Kiihlleistung oder Zerstérung durch Uberhitzung des Kilteaggregats

Be- und Entltftungsoffnungen des Kalteaggregates durfen nicht verstellt oder verbaut werden. Der Luftstrom darf
nicht unterbrochen oder behindert werden. Die LUftungsgitter missen mindestens den 1,5-fachen Querschnitt der
Kondensatoroberflache aufweisen. Fiihren Sie die Offnungen des Lftungsgitters mit Lamellen aus.

Variante 1 Variante 2
Zuluft mp {
Abluft mp % Y
o
3 5’(% W
— _N
3 ) QL O
= = 2] %)
) B~ < <
) = Q9 <
S < S - S
s s ®? S
Q
q S o
!
Draufsicht Variante 1 Draufsicht Variante 2

Begriffserklarung:
Kompressor:  Der Kompressor pumpt das gasférmige Kéltemittel durch die Kihlanlage.
Kondensator/Lufter/Ventilator:  Der Ventilator saugt kalte Raumluft an und kiihlt dadurch den Kompressor und das
heiBe Gas im Kondensator (Verflussiger).
Kondensator: \Warmetauscher, in welchem die entzogene Wéarme des Kuhlbereiches wieder an die
Umluft abgegeben wird. Gasférmiges Kaltemittel wird durch die Warmeabgabe wieder
verflissigt. Alle steckerfertigen Gerdte verflgen Uber ein ausziehbares
Kompressorgehduse (Verflissigersatz). Damit haben Sie die Moglichkeit, den
Kondensator am Luftungsgitter des Lufteinlasses zu positionieren und Luftzirkulation zu
vermeiden.
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Ausblasattnung

fur Warmluft I

Lufteinlass fiir
Kaltluft

Bedienseite

Kundenseite

[\ RICHTIG \

AN

Frontsele des
Kondensatorgehiusas

entfernbares Luttergitter

I hekenvarklaidung

Schmaler Spalt zwischen Kondensatorgehéause und
5 Verkleidung (ca. 5 mm). VerschlieBen Sie den Spalt
mit einem Dichtband!

AN

Vermeiden Sie, dass die warme Abluft vom Aggregat wieder angesaugt wird. Die Luftoffnung der Verkleidung muss
weniger als 5 mm vom Kondensator entfernt sein.

2.10 ABTAUMOGLICHKEITEN (KALTEBEREICH)

Abtauautomatik

Die Abtauung erfolgt durch das elektronische Thermostat vollautomatisch. Das Gerat startet den Abtauvorgang in
regelmaBigenZeitabstdnden (je nach Modell bei geschlossenen Vitrinen alle 3 Stunden, bei Selbstbedienungsvitrinen alle 2
Stunden) automatisch. Die Dauer ist bereits ab Werk fur das jeweilige Modell eingestellt. Wahrend dieser Zeit leuchtet auf
dem Display links die mittlere LED- Anzeige (Abtauung). Nach erfolgter Abtauung startet der Kihimodus automatisch.

Manuelles Abtauen

Durch Drucken der AUF-Taste (Steuerung - Tastenbelegung siehe Kapitel 3.2) kann jederzeit eine Abtauung eingeleitet
werden. Wenn nach Dricken der AUF-Taste die LED zu blinken beginnt ist die Eingabe erkannt. Die Abtauung startet
automatisch nach einigen Minuten. Wéahrend einer Abtauung leuchtet die entsprechende LED dauerhaft.

38 Technische Anderungen vorbehalten / Gliltig ab Janner 2024



A

o
Al

Technische Anderungen vorbehalten / Giltig ab Janner 2024 39
ey



Kombinationsvitrinen

O3  BETRIEB UND BEDIENUNG

3 BETRIEB UND BEDIENUNG

In diesem Kapitel werden die ordnungsgemaBe Inbetriebnahme sowie Bedienung des Gerats beschrieben.

3.1 ERSTE INBETRIEBNAHME

Das Gerat wird vor Auslieferung vorgereinigt. Es wird jedoch empfohlen, das Geréat vor Inbetriebnahme mit einem geeigneten
Reinigungsmittel (siehe Kapitel 4.1.2) grindlich zu reinigen, um eventuelle Verunreinigungen zu entfernen.

Vor der Erstinbetriebnahme muss nach dem Einbau eine Wartezeit (gilt nur bei steckerfertigen Geraten) von mindestens
zwei Stunden eingehalten werden. Diese Ruhezeit stellt sicher, dass sich das in der Aggregatkapsel befindliche Ol, welches
sich beim Transport verlagert haben kénnte, wieder zum Verdichter zuricklaufen kann.

Stellen Sie vor Inbetriebnahme sicher, dass alle Wartungsabdeckungen / Installationsfach, etc. ordnungsgeman

verschlossen sind.
In den ersten Betriebsstunden kann es bei zentralgekuhlten Kihimdbeln wahrend des Abtauvorganges durch die

Heizelemente zu geringer, produktionsbedingter Rauchentwicklung kommen. Dieser Vorgang ist vollig unbedenklich.

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfitlhrenden Komponenten
Prifen Sie vor der Inbetriebnahme noch einmal die Kabelverbindungen und die Spannungsversorgung auf
Richtigkeit und Kontakt.

Eine Gerateeinschulung auf korrekte Bedienung ist durch den Betreiber vorzunehmen.
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3.2 GERATESTEUERUNG KALTEBEREICH

Um das Gerat einschalten zu k&nnen, muss es mit der notwendigen Stromspannung (siehe Kap. 2.4.1) versorgt sein.

3.2.1 GERATESTEUERUNG STORK (ST501, ST200F)

In folgender Tabelle werden die Tastenbelegung der Steuerungsausfiilhrung STORK und deren Funktion beschrieben. Uber
den Tasten befindet sich die Digitalanzeige des Kuhlstellenreglers. Hier werden die mittlere Temperatur und etwaige
Fehlermeldungen (siehe Kapitel 3.8) angezeigt.

Wenn am Display nichts angezeigt wird, Uberprufen Sie, ob das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.
Bevor Sie das Gerat mit Ware bestlicken, warten Sie, bis die gewlnschte (eingestellte) Temperatur erreicht ist.

ST 501 ST 200F

ERTES

© @0 0000

NR. BEZEICHNUNG FUNKTION
1 Kuhlung- LED Anzeige rot = aktiv
2 Abtauung- LED Anzeige rot = aktiv
3 Lufter-LED Verdampfer LUfter, Anzeige rot = aktiv

Wert erhdhen,
4 Abtauung starten

AUF Taste (ca. 3 Sekunden halten)
5 AB Taste Wert reduzieren, Alarm quittieren
6 LICHT Taste EIN/AUS Beleuchtung (modellabhangig, optional)
7 SET Taste Anzeige Sollwert und Einstellung Parameter
8 EIN-AUS Taste EIN/AUS (Stand-By) Gerat (ca. 4 Sekunden halten)
9 FREI (nicht belegt) frei programmierbare Taste (bei ST200F)
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3.2.2 GERATE MIT KUHLUNTERBAU STORK

In folgender Tabelle werden die Tastenbelegung der Steuerungsausfiihrung ,STORK Unterbau“ und deren Funktion
beschrieben. Uber den Tasten befindet sich die Digitalanzeige des Kiihlstellenreglers. Hier werden die mittlere Temperatur
und etwaige Fehlermeldungen angezeigt.

NR. BEZEICHNUNG FUNKTION

Wert erhdhen,
MenUpunkt anwahlen

1 AUF (Tast
(Taste) Modell mit Nachtrollo:
Rollo hochfahren
Wert reduzieren,
MenUpunkt anwahlen
° AB (Taste) P

Modell mit Nachtrollo:

Rollo herunterfahren

Speicherung Einstellungen/ Anderungen/Werte,
3 OK (Taste) Alarm quittieren, Sollwerteinstellung:

ca. 2 Sekunden halten

4 MENU/EXIT (Taste) Gerateeinstellungen, Menupunkt schlieBen

Licht an = aktiv,

Licht aus = inaktiv (je nach Modell dimmbar: ca. 4 Sekunden halten)
Ein/Aus (Stand-By) Gerat

(ca. 4 Sekunden halten),

Gerat an = grun,

Gerat aus (Stand-By) = rot

Hauptschalter (Gerat):

7 EIN/AUS (Schalter) I=Ein

0 =Aus

5 LICHT (Taste)

6 EIN- AUS (Taste)

Dem Gerét liegt eine eigene Betriebsanleitung fur den Kuhlunterbau mit detaillierten Informationen zur
Handhabung, Fehlermeldungen, etc. bei. Den darin beschriebenen Anweisungen ist Folge zu leisten.
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3.2.3 GERATESTEUERUNG IDEAL-AKE STK

In folgender Tabelle werden die Tastenbelegung der Steuerungsausfihrung STK (Kalte) und deren Funktion beschrieben.
Uber den Tasten befindet sich die Digitalanzeige. Hier werden die mittlere Temperatur und etwaige Fehlermeldungen (siehe
Kapitel 3.8) angezeigt.

Wenn am Display nichts angezeigt wird, Uberprufen Sie, ob das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.
Bevor Sie das Gerat mit Ware bestlicken, warten Sie, bis die gewlnschte (eingestellte) Temperatur erreicht ist.

]
e

NR. BEZEICHNUNG FUNKTION
Statusanzeige ,Aktuelle Temperatur” / Regelung mittels Klickfunktion / Aufruf
1 Button / Anzeige , Temperatur® 9 P / Reg d /
Sollwertverstellung
2 Statusanzeige Anzeige ,Regelmodus (Kuhlen / Heizen)"
3 Button ,Menu* Bedienbutton ,Einstellungen / MenU*
4 Button EIN / AUS Bedienbutton ,Gerét Ein- bzw.- Ausschalten”
5 Anzeige ,Aggregat / Ventil* Anzeige aktiv: Aggregat eingeschalten / Ventil eingeschalten.
Anzeige aktiv: LED - Beleuchtung im at akti
6 Anzeige ,Licht" zeige aktiv eleuchtung ‘|‘ Qera 8‘1 \Y
EIN/AUS Beleuchtung (modellabhangig, optional)
7 Anzeige ,Verdampferltfter' | Anzeige aktiv: VerdampferlUfter aktiv*
8 Anzeige ,Alarme” Anzeige aktiv: Alarme am Gerat vorhanden (siehe Kap. 3.6.2)
9 Anzeige ,“Uhrzeit" Anzeige von Uhrzeit wechselnd mit Statusanzeige
Button / Anzeige
10 / g Bedienbutton Licht EIN/AUS mit Statusanzeige
,Beleuchtung
Button / Anzeige
11 / ‘ ¢ . Bedienbutton ,Zusatzfunktionen® z.B. Jalousie mit Statusanzeige.
JZusatzfunktionen
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3.3 GERATESTEUERUNG WARMEBEREICH
3.38.1 GERATESTEUEURNG STORK (ST200, ST501)

In folgender Tabelle werden die Tastenbelegung der Warmesteuerung und deren Funktion beschrieben. Uber den Tasten
befindet sich die Digitalanzeige. Hier werden die mittlere Temperatur und etwaige Fehlermeldungen (siehe Kapitel 3.8)
angezeigt.

Bevor Sie das Gerat mit Ware bestlcken, warten Sie, bis die gewlinschte (eingestellte) Temperatur erreicht ist.

33.1.1  STEUERUNG ST200

STUTZWARME (Taste)

‘ NR.. ‘ BEZEICHNUNG FUNKTION
Anzeigen Einstellungen /
STEUERUNGSDISPLAY "
Anderung/Werte/Fehler
EIN/AUS Stutzwarme

(3 Heizstufen)

PRIMARWARME (Taste)

EIN/AUS Primarwarme
(3 Heizstufen)

BEFEUCHTUNG (Taste)

EIN/AUS Befeuchtung
(3 Intensitatsstufen)

LED- (Taste)

EIN/AUS Licht

PROGRAMME (Taste)

Speicherbare Programme
P1 bis P7

FIN/AUS (Taste)

EIN/AUS Warmevitrine

ANZEIGE P1 BIS P7

Anzeige rot = aktiv

Wenn am Display nichts angezeigt wird, Uberprifen Sie, ob das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.

Bedienung des Gerates mit feuchter Warme (Wéarmeklima)

DISPLAY ‘ BESCHREIBUNG

eesc000 Wenn das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wurde, erscheint ,OFF* am
E “:’E%k; Steuerungsdisplay. Zum Ein- Ausschalten driicken Sie Taste Nr.7
L @ @ Durch Drucken der Taste Nr.5 Licht Ein-/ Ausschalten. Das Gerét bietet die
; Maoglichkeit neutral (unbeheizt) betrieben zu werden. (alle Heizstufen sind deaktiviert).
- e ————

Nach dem Einschalten zeigt die Steuerung am Display immer die Leistungsstufe
NEUTRAL fur alle Warmequellen an. Das Gerat heizt nicht auf. Das Licht kann ein- und
ausgeschalten werden. Durch Drlicken der Tasten konnen Stitzwarme Tasten Nr.2,
Primarwarme Tasten Nr.3 und Befeuchtung Tasten Nr.4 in je 3 Stufen getrennt
voneinander aktiviert werden. Am Steuerungsdisplay werden die Heizstufen visuell
angezeigt.

©0®&®®
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Warmeeinstellungen ST200

DISPLAY WARMEBESCHREIBUNG

Stutzwarme (Nr. 2) deaktiviert

essssse

wegy? Primarwarme (Nr. 3) deaktiviert
Q @ @ © Befeuchtung (Nr. 4) deaktiviert
—= (Neutralmodus)
5333“" ,: Stutzwéarme (Nr. 2) auf Stufe 1
E ook Primarwarme (Nr. 3) auf Stufe 1
i@ @ ®O® O Befeuchtung (Nr. 4) auf Stufe 1
§3R5884 Stitzwarme (Nr. 2) auf Stufe 2
§ o=oke Primarwarme (Nr. 3) auf Stufe 2

© ® ® @ Befeuchtung (Nr. 4) auf Stufe 2

e

=, ssssass Stitzwérme (Nr. 2) auf Stufe 3
S i Primarwarme (Nr. 3) auf Stufe 3

Befeuchtung (Nr. 4) auf Stufe 3

Die angeflUhrten Heizstufen fur Stutz- bzw. Primarwarme und Befeuchtung kénnen individuell je nach Bedarf
eingestellt werden. Durch Drucken der Taste Nr. 6 konnen die voreingestellten Programme ausgewahlt werden.
Das aktive Programm wird durch die jeweilige rote LED im Bereich Nr.8 angezeigt.

3312 STEUERUNG ST801 (Energiesteller)

In einigen Modellen ist angefihrtes Steuerdisplay (ST501) verbaut. In folgender Tabelle werden die Tastenbelegung und
deren Funktion fUr diesen Displaytyp beschrieben.

NR.. BEZEICHNUNG FUNKTION

1 HEIZUNG (Anzeige) Anzeige rot = aktiv

2 BELEUCHTUNG (Anzeige) | Anzeige rot = aktiv

Anzeige rot = aktiv

3 TURBO (Anzeige) Aufheizphase, Stufe 10
=100%
Wert erhdhen

4 |AUF (Taste) Stufe 1 bis STUFE 10)

(1= 10% > 10=100%)

Wert reduzieren

5 |AB (Taste) Stufe 1 bis STUFE 10)
(10=100% =2 1=10%)
6 LICHT (Taste) Ein / Aus Beleuchtung

Start Aufheizphase,

7 |TURBO (Taste) Stufe 10 = 100%

8 SET (Taste) Anzeige rot = aktiv

9 |STAND-BY (Taste) Ein/AUS (Stand-by)

Anzeige IST-Wert und

1 DIGITALDISPLAY (Anzei
0 G S (Anzeige) Meldungen (Fehler)

Wenn am Display nichts angezeigt wird, Uberpriifen Sie, ob das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.
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3.3.2 GERATESTEUERUNG IDEAL-AKE STW

In folgender Tabelle werden die Tastenbelegung der Steuerungsausfihrung STW (Warme) und deren Funktion beschrieben.
Uber den Tasten befindet sich die Digitalanzeige. Hier werden die mittlere Temperatur und etwaige Fehlermeldungen (siehe
Kapitel 3.8) angezeigt.

Wenn am Display nichts angezeigt wird, Uberprufen Sie, ob das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.
Bevor Sie das Gerat mit Ware bestucken, warten Sie, bis die gewlnschte (eingestellte) Temperatur erreicht ist.

14:09 Uhr
58

NR. BEZEICHNUNG FUNKTION
‘ . | Statusanzeige Regelungsmodus Heizen bei Switch mit Bedienfunktion Wechsel auf
1 Statusanzeige ,Regelmodus . )
Kuhlbetrieb
2 Button ,Menu* Bedienbutton ,Einstellungen / Menu*
3 Button EIN / AUS Bedienbutton ,Gerat Ein- bzw.- Ausschalten”
4 Anzeige ,"Uhrzeit” Anzeige von Uhrzeit wechselnd mit Statusanzeige
Button / Anzeige
5 / g Bedienbutton Licht EIN/AUS mit Statusanzeige
,Beleuchtung
6 Anzeige ,Alarme” Anzeige aktiv: Alarme am Gerat vorhanden (siehe Kap. 3.8)
Anzeige der Leistungsstufe Befeuchtung mit Klickfunktion. Aufruf der Einstellun
7 Statusanzeige ,Befeuchtung” ‘ 9 9 9 9
Leistungsstufe Befeuchtung
) o Anzeige der Leistungsstufe Primarwarme mit Klickfunktion. Aufruf der Einstellung
8 Statusanzeige ,Primarwarme” ‘ o
Leistungsstufe Primarwarme
‘ N . Anzeige der Leistungsstufe Stitzwarme mit Klickfunktion. Aufruf der Einstellung
9 Statusanzeige ,Stutzwarme ‘ L
Leistungsstufe Stutzwarme
10 Statusanzeige , Temperatur” Bedienbutton Licht EIN/AUS mit Statusanzeige
Statusanzeige: Aktuelles Heizprogrammy,/ Regelung Aus mit Klickfunktion ,Aufruf Einstellun
11 Statusanzeige ,Programm” ) ¢ . prog / Reg 9 9
Heizprogramm
12 | Anzeige ,Kuhl- bzw. Warmestelle®| Anzeige der aktuellen ,Kuhl- bzw. Warmestelle
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34 GERATESTEUERUNG KOMBINATION IDEAL-AKE

Mit verbauter IDEAL-AKE Steuerung kann Uber nur ein Steuerdisplay das gesamte Gerét (je verbauter Warenbereiche kalt,
warm, ungekuhlt) bedient werden.

In folgender Tabelle werden die Tastenbelegung der Steuerungsausfliihrung IDEAL-AKE und deren Funktion beschrieben.
Uber den Tasten befindet sich die Digitalanzeige. Hier werden die mittlere Temperatur und etwaige Fehlermeldungen (siehe

Kapitel 3.8) angezeigt.

Kuhlstellen werden als blau markierte Einheit, Warmebereiche als orange markierte Einheit dargestellt.

NR. BEZEICHNUNG FUNKTION

1 Statusanzeige Nummer der Kihl- bzw. Warmestelle und Status der Regelung
2 Button EIN / AUS Bedienbutton ,Gerét Ein- bzw.- Ausschalten” und Statusanzeige

Button / Anzeige
3 / g Bedienbutton Licht EIN/AUS mit Statusanzeige

,Beleuchtung

4 Button ,Auswahl” Anwahl der Kuhl- bzw. Warmestellen (max. 9 vernetzte Platinen)
5 Anzeige ,Alarme” Anzeige aktiv: Alarme am Gerat vorhanden (siehe Kap. 3.8)
6 Button ,Grundbild” Auswah! Grundbild der jeweiligen Kuhl- bzw. Warmestelle.

Temperaturanzeige / Meldung OFF der einzelnen Kuhistellen

7 Anzeige , Temperatur" ‘ . . .
¢ P (blau hinterlegt: Modus Kuhlregelung, orange hinterlegt: Modus Warmeregelung)
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3.5 TEMPERATUREINSTELLUNG

Die Regelung der Innenraumtemperatur erfolgt Uber das Steuerdisplay der elektronischen Temperaturregelung. Diese
befindet sich im Steuergehause bzw. in der Mdbelfront.

3.5.1 TEMPERATUREINSTELLUNG STORK

Die gewlnschte Temperatur kann durch Halten der SET-Taste und gleichzeitigem Drlcken der AUF-Taste fur hohere
Temperatur / Stufen bzw. der AB-Taste fur niedrigere Temperatur / Stufen eingestellt werden. Die genaue Tastenbelegung
finden Sie in Kapitel 3.2.2.

Der werkseitig eingestellte Sollwert kann durch Driucken der SET-Taste angezeigt werden. Dieser ist dem Gerat
entsprechend eingestellt, eine Justierung ist nur durch ein autorisiertes Fachpersonal zulassig!

3.5.2 TEMPERATUREINSTELLUNG IDEAL-AKE STK

Die gewUnschte Temperatur kann durch Verschieben des Temperaturreglers, bzw. Driicken der Tasten + / - erhdht oder
verringert werden. Die genaue Tastenbelegung finden Sie in Kapitel 3.2.3.

Der werkseitig eingestellte Sollwert wird am Display dauerhaft angezeigt. Dieser ist dem Gerat entsprechend
eingestellt, eine Justierung ist nur durch ein autorisiertes Fachpersonal zulassig!

Nach Anderung der Temperatureinstellungen dauert es einige Zeit, bis die gewiinschte Temperatur im Gerét erreicht wird
und sich stabilisiert (Uberpriffung der eingestellten Temperatur mit einem geeigneten Priifgerdt wird empfohlen). Die
Temperatureinstellung soll bei der Installation durch den Lieferanten oder Fachhandler erfolgen. Achten Sie bei der Wahl
der Innentemperatur auf die Umgebungsbedingungen.

Hinweis zu Kaltebereich:

Eine groBe Temperaturdifferenz zwischen Innen- und AuBentemperatur in Verbindung mit hoher Luftfeuchtigkeit kann zu
starker Eisbildung und Kondensat an Kaltemittel fihrenden Komponenten fuhren. Dies vermindert die Kalteleistung und
verhindert die ordnungsgemaBe Funktion der Abtauautomatik.

A\ VORSICHT

Anderungen an der Temperatureinstellung kénnen zum Verderben der eingebrachten Ware fiihren.

Die Temperatur wurde fur jedes Gerat nach vorgegebenen technischen Anforderungen ab Werk so eingestellt,
dass eine optimale Aufbewahrung von Lebensmitteln gewahrleistet ist. Diese Temperatureinstellung kann je
eingebrachten Lebensmittel nach Angaben verandert werden, um einen Anfall von Lebensmittelabfallen durch
Fehleinstellung der Kuhtemperatur zu verhindern.

3.5.3 FUHLERABGLEICH

Bei jeder Neuinstallation und Inbetriebnahme eines Gerétes ist ein FUhlerabgleich erst nach Erreichen der Sollwert-
Temperatur méglich. Die Erreichung der Temperatur kann einige Zeit dauern.

Der Temperaturregler ist korrekt eingestellt und betriebsbereit. Kontrollieren Sie nach erfolgter Installation den
Parameter H11 (Kalibrierung Fuhler Ruckluft). Die Kalibrierung darf nur von autorisiertem Fachpersonal nach der
flr das Gerat gUltigen Programmieranleitung durchgeflhrt werden.
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3.6 BESTUCKUNG DES GERATS

Bestucken Sie das Gerét Uber die Schiebe- bzw. FlUgeltiren von der Bedienseite, bei offenen Geraten und Geraten mit
geschlossener Rickwand Uber die Kundenseite, mit vorgeklhlter Ware. Die Produkte kénnen auf Glasborden und
Einlegebtden platziert werden.

HINWEIS

Beachten Sie die maximale Tragkraft der Einlegebdden und Borde

Beladung Borde: siche Stapelgrenze / Umrissskizze der dazugehorigen Modellgruppe.

Beladung Einlegeboden: siche Stapelgrenze / Umrissskizze der dazugehdrigen Modellgruppe.

Beachten Sie, dass Sie keine Fasser und keine Flaschen auf den Glasfachern lagern.

ACHTUNG: Die Stapelgrenze kann je nach Bauhdhe des Geréts variieren. Nehmen Sie hierzu mit dem Hersteller
Kontakt auf!

Keramikteller kbnnen auf pulverbeschichteten Einlegebdden Kratzer verursachen.

3.6.1 BESTUCKUNG DES KALTEBEREICHS

== = Stgpelgrenze

Beachten Sie die jeweiligen Stapelgrenzen (siehe Kapitel 3.5.1.1),
Lﬁ sowie die Beladung und Stellflachen der Borde. Der

Kaltluftschleier des Gerates darf durch eingelagerte Produkte
nicht beeintrachtigt/unterbrochen werden. Ein Mindestabstand
von 40 mm der eingebrachten Ware zu den Borden sollte
eingehalten werden. Nur so kann eine optimale Kihlung der Ware
erreicht werden.

AT L KE

Symbolabbildung

Eine einwandfreie Funktionsweise kann nur garantiert werden, wenn die Zu- und Ruckluftéffnungen freigehalten
werden und der Kaltluftschleier nicht beeintrachtigt wird.

Die Kuhlung der prasentierten Waren erfolgt bei Geraten mit Umluftkihlung durch einen gerichteten Luftschleier aus
gekuhlter Luft. Es muss der vorgegebene Mindestabstand (siehe eingezeichnete Stapelgrenzen) zur Beleuchtung und zu

den Luftausblasoffnungen eingehalten werden. Die BelUftungsschlitze an der Vorder- o und Ruckseite odes Gerates
durfen auf keinen Fall bedeckt werden.
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36.1.1  Stapelgrenzen / Umrissskizzen

Modellabhéngig wird dem Gerat eine Umrissskizze mitgeliefert. Aufgrund der jeweiligen Einbausituationen ist die
Anbringung am Gerét / Definierung der Umrissskizze je Modell unterschiedlich bzw. kann nicht durch den Hersteller
festgelegt werden. Das Montagepersonal muss sicherstellen, dass die Umrissskizze nach Einbau des Gerats gut sichtbar fir
den Bediener angebracht wird. Die jeweilige Umrissskizze mit angeflinrten Stapelgrenzen ist jedem Gerét bei Auslieferung
beigelegt. Der Betreiber muss sicherstellen, dass diese dauerhaft und gut sichtbar angebracht wird. Bei Unleserlichkeit ist
dieser Aufkleber beim Hersteller nachzuordern und am Gerét wieder anzubringen.

Die angeflihrten Umrissskizzen mit festgelegten Stapelgrenzen /Beladungsgrenzen beziehen sich auf
Standardausflihrungen des jeweiligen Kéltebereichs.

Durch Sonderbauten und kundenspezifische Anfertigungen haben Stapelgrenzen womaoglich nur bedingt und /
oder keine Gultigkeit!

Nehmen Sie hierzu mit Ihrem Lieferanten, Fachhandler oder dem Hersteller Kontakt auf,

S’r NI Q_ _,_—'—,,,—I“‘““ -ﬁ-
- '__'____J__ ] | I max. 30 kg : E——
¥ |
| 1 E | »
| | max. 50 kg \ g j] ‘: . [
& ﬁ === — = 1 - I
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S ]
max. 120 kg ! !
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------------------------------- i
KGW 53; KGU 53 (Kéltebereich) KGW 70; KGU 70 (Kaltebereich)
R e o
* max. 30 k9
2 I ]
,‘J-F’ .
T - l‘. 0T il 3 _.ﬁ._\._l__ﬁ__r
1 [<=] ol e, . 7
N 'I - max. 120 kg
8\ max. 120 kg I
| ] e
L i
Take Away Cool; Take Away Basic
(Kaltebereich) Cold Flaps; Tropical Flaps (Kaltebereich) Snacky WK (Kaltebereich)

A  WARNUNG

Quetschgefahr und Gefahr durch herabfallende Gegenstédnde beim Verstellen der Glasflachen
Verwenden Sie immer beide Hande, um die Glasteile zu entnehmen und wiedereinzusetzen. Achten Sie auf
sorgsamen Umgang, wenn Sie mit Glas hantieren.
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3.6.2 BESTUCKUNG DES WARMEBEREICHS

== = Stgpelgrenze

o
R [=0]
max. 30 kg
Stellen Sie die Temperatur passend zu Ihrem Produkt ein. Eine zu
o hohe Temperatur fuhrt zum Austrocknen bzw. Verbrennen des
s, 2 @
Produkts.
max. 50 kg
e A\ VORSICHT
W @
Abstand der Ware zu Warmequellen
max. 80 kg Im  Warmebereich muss die gelagerte Ware einen
r= = Mindestabstand von 80 mm zur StUtzwéarme (Warmestrahler;
Quarzstrahler) aufweisen, damit die eingebrachte Ware nicht
verbrennt bzw. austrocknet. Die Behaltnisse / Verpackung muss
Symbolabbildung temperaturbestandig ausgefuhrt sein.

A  WARNUNG

Verbrennungsgefahr bei Bestlickung des Gerats

Achten Sie bei Geraten mit Warmeklima bei der Bestuckung oder Entnahme der Ware darauf, dass Sie nicht direkt
mit Dampf fhrenden und heiBen Bauteilen in Beruhrung kommen.
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3.6.3 EASY-CHANGE FRONTGLAS
A  WARNUNG

Quetschgefahr im Bereich des Frontglases
Beim Anheben des Frontglases des Gerats besteht Quetschgefahr zwischen Deckel und Glaswanden. Ziehen Sie
bei Bedarf eine weitere Person zur Hilfe hinzu. Dies gilt fUr groBere Gerate / Modelle.

Dricken Sie mit einer Hand gegen eine der oberen Ecken des
Frontglases, um die Unterkante einige Zentimeter nach auBen zu
drehen.

Heben Sie das Frontglas so weit an, um es mit sicherem Griff
anheben zu kdnnen.

Heben Sie das Frontglas und schieben es in die Arretierung der
verbauten Schienen, bis es eingerastet ist.

Um das Frontglas zu schlieBen, sind beschriebene Tatigkeiten in
umgekehrter Reihenfolge durchzuflhren.

Achten Sie beim Absenken darauf, das Glas nicht fallen zu lassen.
Senken Sie dieses langsam bis kurz vor den Anschlagpunkten ab.
Durch Gegendruck an den oberen Ecken des Frontglases kann das
Glas langsam an die Endposition abgesenkt werden.
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3.6.4 HOHENVERSTELLUNG DER BORDE / EINLEGEBODEN

Bei einigen Ausfihrungen der Gerate kdnnen die Zwischenborde in Hohe und Neigung verstellt werden. Die Zwischenborde
kdnnen um eine Stufe (+ 25 mm) von der Mittelposition verstellt werden.

Entfernen der Glasborde

HINWEIS

Glasborde kénnen zur leichteren Reinigung herausgehoben werden. Dazu sind abhangig der GerédtegroBe
mindestens zwei Personen notwendig. Die Sicherheitslaschen missen dazu ausgehangt werden. Stellen Sie
sicher, dass die Sicherheitslaschen beim Wiedereinsetzen der Glaser wieder angebracht werden.

Bevor Sie die Trager verstellen kénnen, entfernen Sie die Glasborde (siehe Kapitel 2.1). Heben Sie dazu das Glasbord an
der Vorderkante an, bis die Sicherheitslasche (Nr.1) das Glasbord freigibt und dieses nach vorne herausgezogen werden
kann. Achten Sie darauf, dass der Warenstopper (an der Bedienerseite) (Nr. 2) nach oben gerichtet ist.

Verstellen der Bordtrager /Glasborde
Die Bordtrager sind mit zwei Laschen in den Ausnehmungen eingehangt. Die obere Lasche verfugt Uber zwei Einkerbungen,
um die Neigung der Bordtrager zu verstellen (siehe Kapitel 2.1).
Vorgehensweise:
1: Trager anheben 2: Trager nach vorne herausziehen
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Hdéhenverstellung der Einlegebdden

Einige Gerate werden mit hohenverstellbaren Einlegebdden ausgeliefert. Bei Modellen mit tiefer Kihlwanne ergeben sich
dadurch viele Méglichkeiten der Produktpréasentation (siehe Kapitel 2.1). Es kénnen GN-Schalen mit maximaler Tiefe von
150 mm verwendet werden!

HINWEIS

Achten Sie bei der Verstellung der Einlegebdden auf festgelegte Stapelgrenzen des jeweiligen Gerats. Alle
Stapelgrenzen sind unter Kapitel 3.5.1 zu finden.

Sollte die Stapelgrenze erreicht bzw. Uberschritten werden, kann eine optimale Lagerung (Kuhlung / Warmhaltung)
der eingebrachten Ware nicht mehr gewahrleistet werden.

FUr daraus entstandene Warenverluste ist der Hersteller nicht haftbar.

Bei weiteren Fragen wenden Sie sich an Ihren Fachhandler bzw. Hersteller.

1: Trager anheben 2: Trager nach vorne herausziehen

4: Trager befestigen

Quetschgefahr beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit schweren Einzelkomponenten

Achten Sie beim Hantieren mit schweren Gegenstanden auf mdgliche Quetschgefahren, auch fur Dritte.
Verwenden Sie, wenn moglich beide Hande, wenn Sie mit schweren Gegenstanden hantieren. Ziehen Sie
gegebenenfalls eine weitere Person zur Hilfe hinzu. Tragen Sie beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit
schweren Einzelkomponenten Schutzhandschuhe und Sicherheitsschuhe.
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3.7 STORUNG UND URSACHE

Bei auftretenden Fehlfunktionen das Gerét ausschalten. Nehmen Sie umgehend mit Inrem Lieferanten bzw. dem
Hersteller Kontakt auf.

A  WARNUNG

Gefahren durch Arbeiten / Hantieren am Gerét
Bei einigen Uberpriifungen kann eine hohe Gefahr (Stromschlag, usw.) auftreten. Fir diese Tatigkeiten muss
geschultes, autorisiertes Fachpersonal eingesetzt werden!

Uberpriifen Sie die unten gelisteten Punkte oder kontaktieren Sie lhren Lieferanten oder Fachhandler falls dies nicht zur
L&sung des Problems flihrt.

Allgemein
DEFEKT URSACHE ABHILFE
Das Gerat funktioniert nicht. Stromversorgung unterbrochen. Sitz des Schutzkontaktsteckers (bei Steckdose und

Steuerung) kontrollieren.

Keine Spannung an der Steckdose. Uberpriifung, ob Sicherungen (des Schaltkreises)
intakt sind.
Elektronik falsch eingestellt oder Display Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.
dunkel.
Beleuchtung funktioniert nich. LED-Beleuchtung nicht eingeschalten. Beleuchtung einschalten (siehe Kapitel 3).

Leuchtmittel oder Leitungsanschluss defekt  Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.

KALTEBEREICH

DEFEKT URSACHE ABHILFE

Die Waren erreichen nicht die Eine/mehrere Tlren sind gedffnet. Turen schlieBen, Uberprifung Temperatur nach 30
gewlnschte Temperatur. Minuten.
Beluftungsschlitze im Gerat sind Beluftungsschlitze (siehe Kapitel 3.3).

bedeckt/mit Ware verstellt. Kaltluftschleier

unterbrochen (siehe Kapitel 3.5.1)

Verdampfertasse falsch eingesetzt. Verdampfertasse wie in Kapitel 4.1.3 mit der
Offnung nach oben einlegen.

Be- und Entluftung nicht ausreichend. Be- und Entluftung wie in Kapitel 2.9 sicherstellen.
Falls notwendig einen autorisierte Servicefachkraft /
Support kontaktieren.

Temperatur am Display weicht von Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren

gemessener Temperatur ab. (FUhlerabgleich notwendig (Kapitel 3.4.1).

Zu viele/zu warme Lebensmittel. Ware vorkUhlen (siehe Kapitel 1.12), Luftéffnungen
freilegen (siehe Kapitel 2.9).

Soll-Temperatur zu hoch. Einstellen Soll-Temperaturwert (siehe Kapitel 3.2).

Umgebungstemperatur im Raum zu hoch Justieren Sie die Raumklimatisierung (siehe Kapitel

(Uber 25 °QC). 1.8).

Einwirkender Luftzug von auBen stort den Aufstellungsort nicht mit starker Zugluft, Vorgaben
Zirkulationskreis der Kaltluft (vorwiegend bei  laut Kapitel 1.8 ist Folge zu leisten.
offenen Geraten).

Kondensator verschmutzt. Reinigung des Kondensators/Verflissigers (siehe
Kapitel 4.1.5).
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DEFEKT URSACHE ABHILFE

Die Waren erreichen nicht die
gewlnschte Temperatur

Verdampfer vereist standig.

Kondensation an den Glasern.

WARMEBEREICH

Verdampfer stark vereist.

Stoérung Kuhlaggregat Kuhlkomponenten,
Kéltekreislauf defekt.

Verdampferlufter laufen nicht.
Luftzirkulation im Gerét behindert.
Verdampfertasse falsch eingesetzt.

Turen zu lange offen (modellabhangig)
Zu viel warme/feuchte Umgebungsluft in
den Kuhlraum gesaugt.

Abtauparameter nicht korrekt/

Abtaufuhler defekt.
Zu niedrige Temperatur im Geréat.

Zu hohe Umgebungstemperatur/ zu hohe
Luftfeuchtigkeit.
Benachbarte Gerate geben Warme ab.

Zu hohe LUfterdrehzahl.

Manuelle Abtauung einleiten (siehe Kapitel 2.10)
oder Gerat fUr einige Stunden abschalten. Kontrolle:
Sichtprufung, ob Verdampfer vom Eis befreit.
Andernfalls Abtauung wiederholen!

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.
Beluftungsschlitze freilegen (siehe Kapitel 3.5).
Verdampfertasse wie in Kapitel 4.1.3 mit der
Offnung nach oben einlegen.

Offnen der Turen nur so lange wie unbedingt
erforderlich!

Vorgaben laut Kapitel 1.8 ist Folge zu leisten.

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.

Anzeige Sollwert:

SET-Taste drucken, Gerate ohne Isolierglas = 4 bis 5
°C (siehe Kapitel 3.2).

+25 °C Umgebungstemperatur und 60 % relative
Luftfeuchtigkeit nicht Uberschreiten — Tipp: falls
moglich, Klimaanlage einschalten!

Einbausituation Uberprufen. Falls notwendig
autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.
Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.

DEFEKT URSACHE ABHILFE

Die Waren erreichen nicht die
gewUlnschte Temperatur.

Primar- und/oder Stitzwarme wird
nicht warm, lasst sich nicht regeln.

Warmestrahler und/oder
Bodenwanne/Warmewanne wird
nicht warm.

Warmequellen lassen sich nicht
regeln.

Speisen sind zu heil3.

Die Speisen kuhlen aus.

Zu viele / zu kalte Lebensmittel.

Warmestufe falsch eingestellt.

Einwirkender Luftzug von auBen stort.

Stérung Primar- / Stutzwarme, Gerat defekt.
Umgebungstemperatur im Raum zu gering.

Gerat nicht eingeschalten
Steuerung / Fuhler oder Sicherung defekt.
Gerét nicht eingeschalten.

Steuerung / Fuhler oder Sicherung defekt.

Steuerung / Fuhler oder Sicherung defekt.

Temperaturstufe zu hoch.

Eingebrachte Lebensmittel sind kalt, bzw.
nicht auf gewUtnschter Temperatur.

Ware entnehmen und vorwarmen.

Erhdhen der Stufe / Soll-Temperatur (siehe Kapitel
3.3)

Aufstellungsort nicht mit starker Zugluft, Vorgaben
(siehe Kapitel 1.8) ist Folge zu leisten.

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.
Justieren der Raumklimatisierung
(Umgebungsbedingungen, siehe Kapitel 1.8).
Gerét einschalten.

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.
Gerat einschalten.

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.

Temperaturstufe niedriger einstellen.

Uberpriifen, ob Funktionen ,Primarwdrme* bzw.
,Stltzwarme* aktiv sind (Kapitel 3.3).

Prifen Sie, ob die Speisen mit einer Kerntemperatur
von 85 °C eingebracht wurden.

Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren.

FuUr Warenverluste ist nicht der Hersteller haftbar, auch dann nicht, wenn das Gerat noch unter Garantie steht. Es
empfiehlt sich, die Temperatur des Gerates halbjahrlich technisch zu Uberprifen.
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3.8 STATUSANZEIGEN UND FEHLERMELDUNGEN AM DISPLAY

Meldungen sind Displaynachrichten, die den Benutzer Uber Betriebsvorgange der Steuerung (z.B. Licht aktiv) oder die
Bestatigung von Tastenbefehlen informieren.

Am Display werden alle Fehlermeldungen, abhangig des verbauten Steuerdisplays durch Code- oder Zahlen- oder
Textangaben dargestellt

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiihrenden Komponenten
Vor allen Reinigungs- und Servicearbeiten ist die Stromzufuhr zu unterbrechen! Dazu das Gerat ausstecken oder
allpolig vom Netz trennen. Reparaturarbeiten dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgeflUhrt werden.,

Die angefuhrten Tabellen gelten nicht fir Sondersteuerungen (siehe zugehorige Betriebsanleitung der Steuerung).
Beachten Sie die Hinweise in der jeweiligen Programmieranleitung — nehmen Sie mit lhrem Lieferanten bzw. dem
Hersteller Kontakt auf.

3.8.1 FEHLERMELDUNGEN KALTEBEREICH (STORK)

ST 501 ST 200F

MELDUNG URSACHE MABNAHME

| f Ubertemperatur, Temperatur oberhalb der Alarmgrenze aus Parameter
Hil A 15

A1
b Fl' (o Untertemperatur, Temperatur unterhalb der Alarmgrenze aus Parameter
Lo i3 .,

- H ,E Ubertemperatur Alarmkreis 2, Temperatur oberhalb der Alarmgrenze

- LDE Untertemperatur Alarmkreis 2, Temperatur oberhalb der Alarmgrenze

E ”_ H_ Fehler am Fuhler F1, Kurzschluss Kontrolle des Fuhlers F1
E H F H Fehler am Flhler F1, Bruch Kontrolle des Fuhlers F1
E2L  F2L  Fehleram Fuhler F2, Kurzschiuss Kontrolle des Fuhlers F2
ECH  FPH  Fehleram Fuhler F2, Bruch Kontrolle des Fiihlers F2
E3L  F3L  Fehleram Fuhler F3, Kurzschluss Kontrolle des Fihlers F3
EB’H FHH Fehler am Fuhler F3, Bruch Kontrolle des Fuhlers F3
E"“_ FL“_ Fehler am Fuhler F4, Kurzschluss Kontrolle des Fuhlers F4
EYH  FYH  Fehler am Fuhler F4, Bruch Kontrolle des Fuhlers F4
ESL  FSL  Fehleram Funhler F5, Kurzschluss Kontrolle des Fuhlers F5
ESH  FSH  Fenhleram Funhler F5, Bruch Kontrolle des Fuhlers F5
EGL FEL  Fehleram Fuhler F6, Kurzschluss Kontrolle des Fiihlers F6
EEH  FEH  Fehleram Fihler F6, Bruch Kontrolle des Fihlers F6
ES dor  Turzu lange offen TUr schlieen
EF’U EPU Interner Fehler Steuertell Reparatur Steuertelil
EF! EP 1! Fehlerim Parameterspeicher Alle Parameter Uberprifen
EPE EPE Fehler im Datenspeicher Reparatur Steuerteil
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Die Fehler EPO und EP1 sperren die Steuerung. Erst wenn der Fehler beseitigt wurde, wird die Steuerung
freigeschaltet. Der Fehler EPO (und EP2) kann nur durch Reparatur beseitigt werden. Die Fehler werden
abwechselnd mit der aktuell gemessenen Temperatur angezeigt.

3.8.2 FEHLERMELDUNGEN Warmebereich (STORK Steuerung)

MELDUNG URSACHE MABNAHME

L Fehler am Fuhler F1, StUtzwarme Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren
FiH Fehler am FUhler F1, Stutzwarme Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren
FE‘;’_ Fehler am Fuhler F2, Heizplatte Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren
FEH Fehler am Fuhler F2, Heizplatte Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren
ng’_ Fehler am Fuhler F3, Winkelsensor Wasserbad Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren
FBH Fehler am Fuhler F3, Winkelsensor Wasserbad Autorisierte Servicefachkraft / Support kontaktieren

Em Wasserschale oder Schwimmer unter Heizplatte
i ,Primarwarme" fehlen oder sind falsch montiert

Verkabelung der Schnittstelle prifen, Adresse prufen, Regler
FB[,' DatenUbertragungsfehler, Regler nicht gefunden 9 P P 9
eventuell stromlos

Kontrolle von Wasserschale und Schwimmer
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3.8.3 STATUSANZEIGEN UND FEHLERMELDUNGEN (IDEAL-AKE STK)

Fehlermeldungen werden mit einem Symbol ﬂ am rechten unteren Displayrand anzeigt. Durch Drlicken auf das Symbol
werden die einzelnen Fehlermeldungen mit Zahlen- und Textangaben dargestellt.

MELDUNG
BESCHREIBUNG MABNAHME
(Code)

5x

8x
10x
12x
20x
22x
30x
31x
40x
41x
50x
51x
52x
62x
70x
71x
80x
902
903

Uberschreitung Abtauzeit Kontrolle durch Fachpersonal

Verdichter lauft zu lange Kontrolle durch Fachpersonal
Raumfuhler (Ruckluft) Unterbrechung Kontrolle durch Fachpersonal
Raumfuhler (Ruckluft) Kurzschluss Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Abtauflhler Unterbrechung Kontrolle durch Fachpersonal
Abtaufuhler Kurzschluss Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Zuluftfuhler Unterbrechung Kontrolle durch Fachpersonal

Zuluftfuhler Kurzschluss Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Uberhitzungsfiihler Unterbrechung Kontrolle durch Fachpersonal
Uberhitzungsfihler Kurzschluss Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
FeuchtefUhler Unterbrechung Kontrolle durch Fachpersonal
FeuchtefUhler Kurzschluss Reparatur Fuhler - Hersteller kontaktieren
Drucksensor (EEV) nicht angeschlossen Kontrolle durch Fachpersonal
Aufsteckplatine auf Platine nicht vorhanden Kontrolle durch Fachpersonal
Minimalwertfehler (EEV) Kontrolle durch Fachpersonal
Maximalwertfehler (EEV) Kontrolle durch Fachpersonal

Keine Verbindung zur Platine Kontrolle durch Fachpersonal
Fehlerspeicher wurde initialisiert Information — keine MaBnahme erforderlich
Neustart Steuerung (Power ON) Neustart der Steuerung erforderlich

HINWEIS

X... kennzeichnet die Anzahl der verbauten Fuhler.
Beachten Sie die Hinweise in der zugehdrigen Programmieranleitung — nehmen Sie mit Ihrem Lieferanten bzw.
dem Hersteller Kontakt auf.

HINWEIS

Sollte an der Steuerung ein Fehler anliegen, schaltet die Steuerung in den Notbetrieb (letzter funktionsfahiger
Kaltemodus). Der Fehler muss umgehend von autorisiertem Fachpersonal behoben werden.

Beachten Sie die Hinweise in der zugehorigen Programmieranleitung — nehmen Sie mit Ihrem Lieferanten bzw.
dem Hersteller Kontakt auf.

Technische Anderungen vorbehalten / Gltig ab Janner 2024 59



03

Kombinationsvitrinen

BETRIEB UND BEDIENUNG

3.8.4 STATUSANZEIGEN UND FEHLERMELDUNGEN (IDEAL-AKE STW)

Fehlermeldungen werden mit einem Symbol ﬂ am rechten unteren Displayrand anzeigt. Durch Driicken auf das Symbol

werden die einzelnen Fehlermeldungen mit Zahlen- und Textangaben dargestellt.

MELDUNG
BESCHREIBUNG MABNAHME
(Code)

1x
53x
54x
55x
56x
57x
58x
59x
60x
61x
63x
640
641
643

64x - 65x

650
655
660

670

67x-68x

688

80x
902
903

Heizausgang Einschaltzeit Uberschritten

Fuhler Primarwarme Unterbrechung oder Kurzschluss
Flhler Stutzwarme Unterbrechung oder Kurzschluss
Fuhler Sollwert Unterbrechung oder Kurzschluss
Fuhler Primarwarme Unterbrechung oder Kurzschluss
Fuhler Stutzwarme Unterbrechung oder Kurzschluss
Fuhler Sollwert Unterbrechung oder Kurzschluss
Fuhler ,Reserve” Unterbrechung oder Kurzschluss
Temperaturalarm Warmestelle

Feuchtealarm

Primarwarme defekt

Tasse 1 fehlt

Primarwarme defekt

Tasse 2 fehlt

H20 Alarm - Wassermangel

Wasserpegel Uberschritten

Tasse Uberfullt

Tasse - Fullstand erreicht

Fehler Bedampfungssystem

Winkelsensor nicht angeschlossen, Winkelsensor Kurzschluss

Wasserfilter ersetzen

Keine Verbindung zur Platine
Fehlerspeicher wurde initialisiert

Neustart Steuerung (Power ON)

X... kennzeichnet die Anzahl der verbauten Fuhler.
Beachten Sie die Hinweise in der zugehdrigen Programmieranleitung — nehmen Sie mit Ihrem Lieferanten bzw.
dem Hersteller Kontakt auf.

Kontrolle durch Fachpersonal

Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Reparatur Fuhler - Hersteller kontaktieren
Reparatur Fuhler — Hersteller kontaktieren
Kontrolle durch Fachpersonal

Kontrolle durch Fachpersonal

Reparatur — Hersteller kontaktieren
\Wassertasse einsetzen

Reparatur — Hersteller kontaktieren
Wassertasse einsetzen

Wasser nachfullen

Kontrolle durch Fachpersonal

Kontrolle durch Fachpersonal

Kontrolle durch Fachpersonal

Kontrolle durch Fachpersonal - Hersteller
kontaktieren

Kontrolle durch Fachpersonal — Hersteller
kontaktieren

Austausch Wasserfilter — Hersteller
kontaktieren

Kontrolle durch Fachpersonal
Information — keine MaBnahme erforderlich

Neustart der Steuerung erforderlich

Sollte an der Steuerung ein Fehler anliegen, schaltet die Steuerung in den Notbetrieb (letzter funktionsfahiger
Kaltemodus). Der Fehler muss umgehend von autorisiertem Fachpersonal behoben werden.

Beachten Sie die Hinweise in der zugehorigen Programmieranleitung — nenmen Sie mit lhrem Lieferanten bzw.
dem Hersteller Kontakt auf.
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04 REINIGUNG/WARTUNG/INSTANDHALTUNG

4 REINIGUNG/WARTUNG/INSTANDHALTUNG
41  REINIGUNG UND PFLEGE

Um eine optimale Prasentation der Waren zu gewahrleisten ist eine tagliche Innen- und AuBenreinigung entsprechend der
Hygienevorschriften durchzuflhren.

A GEFAHR

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiinrenden Komponenten
Vor allen Reinigungs- und Servicearbeiten ist die Stromzufuhr zu unterbrechen! Dazu das Gerat ausstecken oder
allpolig vom Netz trennen.

A  WARNUNG

StoBgefahr am Gerat bei Montage-, Reinigungs- und Instandhaltungstatigkeiten
Achten Sie auf mogliche StoBgefahren am Geréat.

Schalten Sie das Gerét vor Reinigungsarbeiten aus. Es wird empfohlen die tagliche Reinigung am Ende des Arbeitstages
durchzufUhren.

4.1.1 REINIGUNGSINTERVALLE

Folgende Reinigungsintervalle werden empfohlen, um eine bestmdégliche Funktion des Gerates zu gewahrleisten:

REINIGUNGSTATIGKEIT TAGLICH WOCHENTLICH MONATLICH

Wanne inklusive Ablauf (Siphon); modellabh&ngig

Tauwassertasse, HeiBgasverdunstung, elektrische

Tauwasserschale (modellabhangig) %

Borde und Einlegebdden X

Schwarzglasplatten — Ausstellflachen, X

Stutzwarme (Warmebrtcke)

Verdampfer (inkl. Lufter) X
Kondensator (VerflUssiger) X
KondensatorlUfter

Ladenauszug X
Nachtrollo X
Samtliche Glaser (inkl. Schiebe- und Fllgelttren) X

restliche Komponenten am Gerat (FuBgestelle, Rahmen, etc.) X

FUr eine gleichbleibende Funktion des Gerats wird eine tagliche Reinigung des Gerates empfohlen.

Alle Glasborde kbnnen zur leichteren Reinigung herausgehoben werden. Dazu sind abhangig der Gerategrofie
mindestens zwei Personen notwendig. Die Sicherheitslaschen missen dazu ausgehangt werden. Stellen Sie
sicher, dass die Sicherheitslaschen beim Wiedereinsetzen der Glaser wieder angebracht werden.
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Nach dem Reinigen mussen alle Teile mit klarem Wasser abgespult und anschlieBend getrocknet werden, um Rickstande
ZuU vermeiden.
Um die Edelstahlteile des Gerates in einwandfreiem Zustand zu halten, sind folgende Punkte wichtig:

e Halten Sie die Edelstahloberflachen stets sauber.

e  Gewahrleisten Sie ausreichend Luftzirkulation an den Oberflachen.

e  Berlhren Sie Bauteile des Geréates niemals mit rostigem Material.

Personen, die Reinigungsarbeiten durchfuhren, missen zusétzlich die vorgeschriebenen MaBnahmen fUr die
entsprechenden Reinigungsmittel einhalten (z. B. Tragen von Handschuhen beim Reinigen, Tragen von
Schutzbrille, usw.)!

4.1.2 REINIGUNGSMITTEL

Zur Reinigung des Gerates sind ausschlieflich die in diesem Kapitel genannten Reinigungsmittel zuldssig. Keine
chlorhaltigen oder essighaltigen Reinigungsmittel verwenden.

KOMPONENTEN/ MATERIALIEN REINIGUNGSMITTEL ANMERKUNG

Flachen die mit Ware in BerUhrung

Lauwarmes Seifenwasser ~ Mit klarem Wasser nachspulen.

kommen

Glasscheiben kdnnen angehoben werden, um das Reinigen der
Glasoberflachen Glasreiniger i . 9 ‘ 9

Scheiben und der Flachen darunter zu erleichtern.

Acht i f te Edelstahlreini
Edelstahloberfiéchen Edelstahireiniger chten Sie darauf, dass der verwendete Edelstahlreiniger

lebensmitteltauglich ist.
Geschirrsoimitiel und Einlegebdden und GN-Behalter sind leicht herausnehmbar (siehe
Einlegebdden und GN-Behélter P Kapitel 2.1).

Burste
Verwenden Sie nur Blursten mit Kunststoff- oder Naturborsten.
Verwenden Sie keine
Weiches Tuch, lauwarmes e scheuernden oder rauen Putzutensilien
Pulverbeschichtete Oberflachen ) L
Seifenwasser e  (Glasreiniger
e [ Bsungsmittel
Verwenden Sie keine
Acrylglas (Klappen); Weiches Tuch, lauwarmes e  scheuernden oder rauen Putzutensilien
Nachtrollo Seifenwasser e Glasreiniger
e LAsungsmittel
LED-Beleuchtung, Stutzwarme Weiches Tuch Nur trocken reinigen
Verwenden Sie keine
Steuerdisplay Weiches Tuch, Glasreiniger e scheuernden oder rauen Putzutensilien

L&sungsmittel

Prifen Sie zuerst das Reinigungsmittel auf Vertraglichkeit an einer nicht sichtbaren Stelle am Geréat.
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4.1.3 REINIGUNG DES VERDAMPFERS

Die periodische, grindliche Reinigung des Verdampfers (der Verdampfereinheit) ist essenziell, um eine gleichbleibende
Kulhlleistung des Gerates gewahrleisten zu kénnen.

Je Modell ist der Verdampfer (bzw. die Verdampfereinheit) unterschiedlich eingebaut. Daher kd&nnen zusétzliche
Arbeitsschritte fur den Zugang des Verdampfers erforderlich sein!
Siehe hierzu Kapitel. 4.1.7, 4.1.8, 4.1.9.

A GEFAHR

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiinrenden Komponenten
Vor allen Reinigungs- und Servicearbeiten ist die Stromzufuhr zu unterbrechen! Dazu das Kuhlgerat ausstecken
oder allpolig vom Netz trennen.

A WARNUNG

Quetschgefahr beim Hantieren mit dem Verdampferkasten

Benutzen Sie zum Anheben und Wiedereinsetzen des Verdampferkastens die daflr vorgesehene
Hebevorrichtungen (Griffe, Metallstange, usw.). Achten Sie beim Anheben des Verdampferkastens darauf, dass
dieser so weit angehoben wird, bis die Arretierungslasche oder Gasdruckd&mpfer automatisch einrasten. Halten
Sie den Verdampferkasten vor der Entriegelung an der Metallstange fest bzw. in Position.

A  WARNUNG

Gefahr durch austretendes Kaltemittel bei beschadigtem Verdampfer
Verwenden Sie zur Reinigung der Verdampferlamellen keine spitzen Gegenstande.

Tragen Sie beim Reinigen des Geréates die entsprechende Schutzausriistung, welche vom Hersteller des
verwendeten Reinigungsmittels (siehe Kapitel 4.1.2) vorgeschrieben wird. Prifen Sie vor der Reinigung, ob das zur
Reinigung verwendete Wasser auch abgeleitet werden kann bzw. wieder aus dem Warenbereich entfernt werden
kann. Ist das Gerat bauseitig nicht direkt an das Kanalsystem angeschlossen, muss ein Gefal in entsprechender
GroBe unter den Abfluss gestellt werden.

A\ VORSICHT

Gefahr von Schnittverletzungen
Die Lamellen des Kondensators sind sehr diinn und scharf. Vermeiden Sie aus Verletzungsgrinden den direkten
Kontakt zu den Lamellen. Tragen Sie die entsprechende Schutzausriistung.
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Zur Reinigung des Verdampfers gehen Sie wie folgt vor: @

Entfernen der Einhangeleisten sowie der Luftleitbleche

o Entfernen der Einlegebdden bzw. GN-Schalen. B
nach oben aus dem Gerat.

Achtung: Die Einhangeleisten konnten vom dem Luftleitblech
fallen. Beschadigung des Verdampfers moglich!!

Heben Sie die Einlegetasse nach oben aus dem Gerét. Hochklappen der Verdampferabdeckung.
Verwenden Sie dazu die runde Auspragung an der Spulen bzw. Reinigen des gesamten Verdampferkastens
Einlegetasse. sowie der Lamellen des Verdampfers.

Hochklappen des Verdampferkastens, bis die
Arretierungslasche oder Gasdruckdampfer seitlich
einrastet, oder der Arretierungsbolzen fixiert ist.

Reinigen des ganzen Innenraums. Zuerst den groberen
Schmutz entfernen, um den Abfluss nicht zu verstopfen.

Hinweis: der Verdampfer ist mit der Sicherungslasche bzw.
Arretierungsbolzen fixiert.

Bei einigen Modellen kann die Reihenfolge zur Reinigung des Verdampfers (Fixierung des Verdampfers)
abweichen.
Nehmen Sie hierzu mit Inrem Servicepartner bzw. dem Hersteller Kontakt auf.
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Nach der erfolgten Reinigung gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge wie folgt vor:

1. Verdampferkasten leicht anheben.

Seitliche Arretierung nach innen schwenken bzw. I6sen (modellabhangig).
Verdampferkasten absenken (nicht fallen lassen) (modellabhangig).

Die Verdampferabdeckung schlieBen.

Die Einlegetasse wieder korrekt einsetzen.

Seitliche Luftleitbleche mit den Einhangeleisten positionieren.
Einlegebdden bzw. GN-Behalter wieder einsetzen.

2.
3.
4.
5.
6.
7.

Die AuBen- und Unterseite des Gerdts darf nicht mit einem Wasserschlauch oder der WaschbUrste gereinigt werden.
FlieBwasser ist in diesem Bereich auf jeden Fall zu vermeiden.

Alle Oberflachen kénnen mit Reinigungsmitteln (siehe Kapitel 4.1.2) und Wasser gereinigt werden.

4.1.4 REINIGUNG DER GLASER / TUREN

Die Frontscheiben kénnen zur leichteren Reinigung nach vorne geklappt und. bei Modellen mit Easy-Change-System
zuséatzlich eingeschoben werden. Die Deckglaser sind nach oben bewegbar und erleichtern so die Reinigung der Innenseite
(siehe Kapitel 2.1).

A  WARNUNG

Gefahr durch herabfallende Gegensténde

Halten Sie die Glaser wahrend des Reinigens fest und lassen Sie die Frontgldser nicht nach vorne fallen / kippen!

Bei Geraten ab 2/1 mlssen die Glaser von mindestens zwei Personen manipuliert und gereinigt werden. Das
Gewicht der Glaser darf nicht unterschétzt werden. Dies gilt auch fur verschraubte Glasaufbauten oder Modelle
mit Sicherungsseil.

Modelle mit Sicherungsseil werden mit solch einem in Endposition gehalten. Beim Offnen muss das Glas jedoch manuell
unterstutzt werden, um das Sicherungsseil zu schonen. Das Sicherungsseil muss wahrend der Reinigung eingehangt sein!
Dies gilt auch fur Modelle, die nur mit einem Kippprofil ausgestattet sind. Verwenden Sie zum Reinigen einen Glasreiniger
(siehe Kapitel 4.1.2).

Alle Glasborde kbnnen zur leichteren Reinigung herausgehoben werden. Dazu sind abhangig von der GerategroBe
mindestens zwei Personen notwendig. Die Sicherheitslaschen missen dazu ausgehangt werden. Stellen Sie
sicher, dass die Sicherheitslaschen beim Wiedereinsetzen der Gléser wieder angebracht werden.
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Fligel und Schiebetliren

A  WARNUNG

Quetschgefahr/Schnittgefahr beim Bewegen der Schiebe- oder Fliigeltiiren

Verwenden Sie zum Offnen und SchlieBen der Schiebetiiren die dafiir vorgesehenen Griffe. Fassen Sie beim
SchlieBen der Schiebetlren nicht zwischen die Seitenteile der Schiebetlir und des Gerates. Fassen Sie nicht in den
Bereich zwischen der Unterseite der Winkelleiste und der Oberkante der Schiebetlr. Achten Sie darauf, dass die
Winkelleiste ordnungsgeman angebracht und verschraubt ist. Das hier Erwahnte gilt auch fUr Fligeltiren. Achten
Sie auf sorgsamen Umgang, wenn Sie mit Glas hantieren.

Zur Reinigung der Fligel- und Schiebeturen sind nur die im Kapitel 4.1.2 genannten Reinigungsmittel zuléssig.

Schiebetlren kénnen durch die Verriegelung der Schiebetlr (sieche Kapitel 2.1) zur Reinigung aus dem Gerdt genommen
werden. Stellen Sie nach Beendigung der Reinigung sicher, dass samtliche TUlren wieder angebracht und vollstandig
geschlossen sind.

BENENNUNG
Fuhrung linke Tur
FUhrung rechte Tur

Hebel Verriegelung linke Tur
Tur links
LLaufschiene (nicht sichtbar)

Tur rechts

Fuhrungsschiene

Bei Geraten ab GroBen von ,4/1" mussen die Schiebetliren von mindestens 2 Personen manipuliert und gereinigt
werden. Das Gewicht der Schiebetlren darf nicht unterschéatzt werden. Dies gilt auch fur Flugelturen.

Achten Sie bei Hantieren mit Glas auf sorgsamen Umgang.
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Demontageschritte / Reihenfolge Schiebetliren:

1. Halten Sie mit der linken Hand den TUrgriff fest.
Ziehen Sie mit der rechten Hand den Hebel der Verriegelung ganz nach oben.

2. lLassen Sie die linke Hand am Turgriff und umfassen Sie mit der rechten Hand den Turrahmen. Kippen Sie die Ture
Richtung Bediener.

3. Bringen Sie die Ture in die Position, wo sich die Ausnehmungen an der Laufschiene fur die Rollen befinden. Um die
TUr aus der Flhrungsschiene zu 16sen, heben Sie diese leicht nach oben und drlicken diese nach hinten.

4. Kippen Sie die Tur vorme hoch und heben Sie diese aus dem Gerat.

5. Lagemn Sie die TUr auf einer sauberen und weichen Unterlage. Achten Sie darauf, dass sich der Griff an der Oberseite
befindet.

6. Halten Sie mit der rechten Hand den Turgriff fest. Umfassen Sie mit der rechten Hand den Turrahmen. Kippen Sie die
TUr Richtung Bediener.

7. Bringen Sie die TUre in die Position, wo sich die Ausnenmungen an der Laufschiene fur die Rollen befinden. Um die

TUr aus der Fihrungsschiene zu I6sen, heben Sie diese leicht nach oben und drlicken diese nach hinten.

Kippen Sie die TUr vome hoch und heben diese aus dem Gerét.

9. lLagermn Sie die TUr auf einer sauberen und weichen Unterlage. Achten Sie darauf, dass sich der Griff an der Oberseite
befindet.

10. Reinigen Sie die Tiren und die Uberlappungszone. Priifen Sie die Rollen an den Schiebetliren auf Freigangigkett /
Freilauf. Diese mUssen frei von Verunreinigungen sein!

o

Zur Reinigung der Schiebeturen sind nur die in Kapitel 4.1.2 genannten Reinigungsmittel zuldssig.

11. Bringen Sie das rechte Fenster wieder an. Wiederholen Sie dazu die Schritte 6 bis 8 in umgekehrter Reihenfolge.
Achten Sie darauf, dass das rechte Fenster in die weil3e Verriegelung eingehangt ist. Bringen Sie das rechte Fenster in
die ganz rechte Position.

12. Bringen Sie das linke Fenster wieder an. Wiederholen Sie dazu die Schritte 1 bis 4 in umgekehrter Reichenfolge.
Achten Sie darauf, dass das linke Fenster in die schwarze Verriegelung eingehangt ist. Bringen Sie das linke Fenster in
die ganz linke Position.

Stellen Sie nach der Reinigung sicher, dass samtliche TUren wieder angebracht, vollstandig geschlossen sind und
die Verriegelung aktiviert ist. Prifen Sie die Freigdngigkeit der Schiebeturen.

LEXAN® - Luftfihrungen (Luftleitkasten)

Einige Gerate sind mit Lexan LuftfUhrungen an den Fligelttiren oder Rickwanden ausgestattet. Diese kdnnen zur leichteren
Reinigung ausgehangt werden.

Heben Sie die Luftfihrungen nach oben aus der Fltgeltir / Rickwand und reinigen diese nach Intervallen laut Kapitel 4.1.1
unter Verwendung der vorgeschriebenen Reinigungsmittel laut Kapitel 4.1.2. Setzen Sie diese nach beendeter Reinigung
wieder korrekt in die Montagehalterung ein.

Achten Sie auf korrekte Montage der Luftflhrungen. Bei Falschmontage kann die Kuhlfunktion des Gerates
beeintrachtigt und der ndétige Luftstrom nicht garantiert werden. Eine optimale Kuhlung der Lebensmittel kann
dadurch nicht gewahrleistet werden. FUr Warenverluste wird keine Haftung ubernommen!
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4,1.5 REINIGUNG DES KONDENSATORS (VERFLUSSIGERS)

Bei steckerfertigen Geraten mit Kuhlbereich muss der Kondensator wochentlich gereinigt werden und laut Kapitel 4.1.1
taglich eine Sichtkontrolle erfolgen. Ein verschmutzter Kondensator fihrt zu verringerter Kalteleistung, Uberhitzung des
Kélteaggregates bis hin zur Schadigung des Kompressors.

Anleitung zur Reinigung des Kondensators:

1. Entfernen des LuUftungsgitters oder des Kondensatorschutzes
(Blende, Mobelverkleidung).

2. Entfernen von Schmutz durch Absaugen mittels Staubsauger.
Achten Sie darauf, dass die Lamellen nicht verbogen werden!

3. Anbringen des Luftungsgitters bzw. der Mobelverkleidung, etc..

Tragen Sie wéhrend der Reinigung Schutzhandschuhe.

Die Zu- und Abluftéffnungen des Kondensators durfen nicht verschlossen oder durch Gegenstande zugestellt
werden, da ansonsten die Kuhlleistung beeintrachtigt oder im schlimmsten Fall der Kompressor zerstort wird.

A\ VORSICHT

Gefahr von Schnittverletzungen

Die Lamellen des Kondensators sind sehr diinn und scharf. Vermeiden Sie aus Verletzungsgriinden den direkten
Kontakt zu den Lamellen. Tragen Sie die entsprechende Schutzausriistung.

4.1.6 REINIGUNG DES NACHTROLLOS

Das Nachtrollo (modellabhangig) ist wdchentlich laut Kapitel 4.1.1 zu reinigen. Zur Reinigung des Gerates sind
ausschlieBlich die in Kapitel 4.1.2 genannten Reinigungsmittel zuldssig. Je nach Modell ist die AusfUhrung eines
mechanischen oder elektrischen Nachtrollos (siehe Kapitel 2.1) moglich. Zur Bedienung bei Geraten mit Kihlunterbau siehe
Kapitel 3.2.2.

Technische Veranderungen am Gerét durfen nur durch autorisiertes Fachpersonal vorgenommen werden! Dies
gilt im Besonderen fur Arbeiten an Kaltetechnik, Elektroinstallation und Mechanik.
Jede Anderung muss durch den Hersteller autorisiert werden!

Symbolabbiicdung
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4,1.7 REINIGUNG DES KUHLUNTERBAUS

Zur Reinigung des Kihlunterbaus folgen Sie der beiliegenden Betriebsanleitung.

Der Kuhlunterbau (modellabhangig) ist wochentlich zu reinigen. Bitte beachten Sie auch die Anweisungen in Kapitel 4.1.1
und Kapitel 4.1.8. Zur Reinigung des Gerats sind nur die im Kapitel 4.1.2 genannten Reinigungsmittel zuléssig.

Zur Reinigung des Kiihlunterbaus entfernen Sie die notwendigen Laden aus dem Geréat.
Gehen Sie wie folgt vor:

o Den Auszug bis zum Anschlag herausziehen 9 Verriegelung an den Fuhrungsschienen lsen.

(M

[1LLLA
L
\

e Lade ca. 5 cm anheben, damit diese ausgehangt werden Reinigung der Bodenwanne (Auffangtasse) unterhalb des
kann. Verdampfers.

Ein einfacherer Zugang zu innenliegendem Verdampfer ist durch die Ladendemontage gegeben. Eine zeitgleiche
Kontrolle bzw. Reinigung des Verdampfers empfiehlt sich. Den Vorgaben zur Verdampfer Reinigung aus der
beiliegenden Betriebsanleitung des Unterbaus ist Folge zu leisten.

Nach erfolgter Reinigung:

1. Lade in die FUhrungsschienen einhdngen und komplett schlief3en.
2. Auszug anheben und wieder einhangen (siehe Bild 2).
3. Dein Auszug einschieben und schlieRen.
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4.1.8 REINIGUNG DER LADE INKL. VERDAMPFEREINHEIT

Zur Reinigung der Kiihlwanne inkl. der Verdampfereinheit entfernen Sie die Lade aus dem Gerat.

Lade ca. 5 cm anheben, damit diese ausgehangt werden
kann.

o Den Auszug bis zum Anschlag herausziehen 9

Den Verdampfer anheben, Fixierung an beiden Seiten Reinigung der Bodenwanne (Auffangtasse) unterhalb des
durch Verriegelungsstifte 16sen. Verdampfers.

Nach der erfolgten Reinigung:

1. Den Verdampfer anheben, Ibsen der Verriegelungsstifte an beiden Seiten.
2. Auszug anheben und wieder einh&ngen (siehe Bild 2).
3. Den Auszug einschieben und schlieBen.

Zur Reinigung des Gerdtes sind nur die im Kapitel 4.1.2 genannten Reinigungsmittel zuldssig.
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4.1.9 REINIGUNG DES SCHNEIDBRETTS

Das Schneidbrett besteht aus einer abnehmbaren CNS-Tasse mit einer oder mehreren Polyhygien-Einlagen. Die Polyhygien-
Einlagen kbnnen zum Reinigen aus der CNS-Tasse genommen werden.

Bei ausgehangten Fllgeltiren kann das gesamte Schneidbrett inklusive CNS-Tasse seitlich angehoben und aus der
FUhrung gehoben werden.

o Schneidbrettauflageeingehangt, Spiegel darunter. 9 Schneidbrettauflage ausder Verankerung heben.

e Schneidbrettauflage entfernen.
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4110 REINIGUNG DES BOTTLE-SLIDER (FLEXROLLER)

Zur Reinigung des Gerétes sind nur die in Kapitel 4.1.2 genannten Reinigungsmittel zuldssig. Nach dem Reinigen
mussen alle Teile mit klarem Wasser abgespllt und anschlieBend getrocknet werden, um Ruckstande zu

vermeiden.

Bei Geraten mit Lade (modellabh&ngig) gehen Sie wie in Kapitel 4.1.8 vor, um das Flexrollersystem vollstandig entfernen
zu kdnnen. Setzen Sie den Flexroller (modellabhangig mit Erhéhungsprofil) samt Acryl-Frontglas und PVC-Ruickscheibe
wieder ein. Bringen Sie die Trennstege der eingebrachten Ware passend an.

Bottle-Slider mit Lade

1

2

A\  VORSICHT

Achten Sie auf mdgliche StoBgefahren am Gerat.

m BENENNUNG

Produktteiler

PVC-RUckscheibe (Bedienseite)

Erhdhungsprofil aus Aluminium (modellabhangig)
Flexroller (modellabh&ngig)

Acryl-Frontscheibe (Kundenseite)

StoBgefahr an den Geraten bei Montage-, Reinigungs- und Instandhaltungstéatigkeiten

A  WARNUNG

Einzelkomponenten

Quetschgefahr sowie Gefahr durch herabfallende Gegenstdnde beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit

Achten Sie beim Hantieren mit Gegenstanden auf mégliche Quetschgefahren, auch fur Dritte. Verwenden Sie, wenn
moglich beide Hande, wenn Sie mit Gegenstanden hantieren. Beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit
schweren Einzelkomponenten sind Schutzhandschuhe und Sicherheitsschuhe zu tragen.
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4.1.11 REINIGUNG ABKLAPPBARE HEISSGAS TAUWASSER-VERDUNSTUNG

Die angeflihrten Reinigungshinweise sind fur die HeiBgas-Tauwasserverdunstung sowie flr die elektrische Tauwasserschale
(optionales Zubehdr) anzuwenden.

A GEFAHR

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiihrenden Komponenten
Vor allen Reinigungs- und Servicearbeiten ist die Stromzufuhr zu unterbrechen! Dazu das Kuhlgerat ausstecken
oder allpolig vom Netz trennen.

A\ VORSICHT

Vorsicht beim Offnen der Tauwasser-Verdunstung vor heiBen Oberflichen
Schalten Sie das Gerat vor Reinigungsarbeiten aus. Bei Berthrung der HeiBgas-Leitung im eingeschalteten Zustand
kann es zu Verbrennungen kommen. Warten Sie einige Zeit, bis die Leitungen abgekUhlt sind!

A  WARNUNG

StoBgefahr an den Geraten bei Montage-, Reinigungs- und Instandhaltungstatigkeiten
Achten Sie auf mogliche StoBgefahren am Gerat.

A  WARNUNG

Quetschgefahr sowie Gefahr durch herabfallende Gegenstande beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit
Einzelkomponenten

Achten Sie beim Hantieren mit Gegenstédnden auf mogliche Quetschgefahren, auch fur Dritte. Verwenden Sie, wenn
moglich beide Hande, wenn Sie mit Gegenstanden hantieren. Beim Hantieren/Justieren/Positionieren mit
schweren Einzelkomponenten sind Schutzhandschuhe und Sicherheitsschuhe zu tragen.

Zur Reinigung des Gerdtes sind nur die in Kapitel 4.1.2 genannten Reinigungsmittel zuldssig. Nach dem Reinigen
mussen alle Teile mit klarem Wasser abgespult und anschlieBend getrocknet werden, um RUckstande zu
vermeiden.
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Fuhren Sie folgende Schritte bei Reinigung der HeiBgas-Verdunsterschale durch:

Tragen Sie zur Reinigung Schutzhandschuhe!

m BENENNUNG

1 Verriegelung

2 FUhrungsgriff

1. Schalten Sie das Gerét Uber die Steuerung aus und ziehen den Netzstecker ordnungsgemal aus der Steckdose, bzw.
trennen das Gerét allpolig vom Netz.

2. Verriegelung (Nr.1) mit einer Hand nach oben drlicken. Mit einer Hand am Fuhrungsgriff (Nr.2) nach vorne herausziehen.
Die Tauwasser-Verdunsterschale senkt nach unten.

3. Tauwasser-Verdunsterschale entnehmen, entleeren und reinigen. Bitte verwenden Sie dazu ausschlieflich die in Kapitel
4.1.2 genannten Reinigungsmittel.

Achten Sie beim Entnehmen der Tauwasser-Verdunsterschale darauf, dass kein Wasser Uberschwappt. Eventuell
verschuttetes Wasser aufwischen, um Schaden am Gerat zu verhindemn.

4. Entleerte und gereinigte Tauwasser-Verdunsterschale wieder einsetzen. Achten Sie dabei darauf, dass die HeiBgas-
Verdunsterschale vollstandig eingeschoben ist.

5. Den FUhrungsgriff mit beiden Handen anheben und nach hinten einschieben. Die Tauwasser-Verdunsterschale
muss vollstandig nach oben geklappt werden.

6. Kontrolle der Verriegelung. Diese muss geschlossen sein!

Gerate mit HeiBgasverdunstung durfen nur bei vollstdndig eingeschobener, geschlossener Tauwasser-
Verdunsterschale betrieben werden.

7. Geréat einschalten.

Bei Geraten mit HeiBgasverdunstung welche nicht klappbar ist, ist die Zuganglichkeit Uber Wartungsklappen
/Abdeckungen gegeben, um diese ordnungsgeman reinigen zu konnen.
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4112 REINIGUNG ELEKTRISCHE TAUWASSERSCHALE (OPTIONALES
ZUBEHOR)

Die angeflinrten Reinigungshinweise sind zusatzlich der beschriebenen Hinweise der HeiBgas-Tauwasserverdunstung
anzuwenden.

Symbolische Darstellung

Weitere Reinigungshinweise sind in der beiliegenden Betriebsanleitung der Tauwasserschale angefuhrt und
mussen auch eingehalten werden.,

A\  VORSICHT

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiihrenden Komponenten

Vor allen Reinigungs- und Servicearbeiten ist die Stromzufuhr zu unterbrechen! Dazu das Klhlgerat ausstecken
oder allpolig vom Netz trennen.

Fuhren Sie zusatzliche Schritte bei Reinigung der elektrischen Tauwasserschale durch (Optionales Zubehor):
Die Punkte 1,7 der HeiBgas-Verdunsterschale gelten zusétzlich zu folgenden Schritten:

a. Entfernen Sie jegliche Verschmutzungen aus der Tauwasserschale und reinigen diese grtndlich (inkl. der
Heizstdbe und Schwimmer). Nur zuléssige Reinigungsmittel wie Kapitel 4.1.2 verwenden.
b. Kontrollieren Sie den Schwimmer auf Leichtgangigkeit.

Die elektrische Tauwasserschale kann nicht aus dem Unterbau ohne Spezialwerkzeug entfernt werden. Die
Reinigung muss im eingebauten Zustand erfolgen.

4113 REINIGUNG ABLAUFLEITUNG (INKL. SIPHON)

Bei Geraten, welche an das Abwassernetz angeschlossen sind, mussen die Ablaufe inkl. Siphon (modellabhangig) mit
heiBem Wasser durchgespult werden, damit mogliche Verunreinigungen und Keime entfernt werden.
Bei Geraten die Uber eine Tauwasserverdunstung (HeiBgas oder elektrisch) verfugen, kann modellabhangig die

Ablaufleitung von der Tauwasserschale entfernt werden. Spulen Sie diese mit heiBem Wasser durch. Leiten Sie das
Reinigungswasser in ein geeignetes Gefal3 um.

A\  VORSICHT

Ablaufschlauch an Tauwasserschale befestigen

Achten Sie darauf, dass nach Reinigung der Wanne inkl. Siphon und Ablaufleitungen, diese wieder an der
Tauwasserschale ordnungsgeman befestigt werden. Wasser kann austreten. Es besteht mogliche Rutschgefahr.
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4.2 WARTUNGSHINWEISE

Zur einwandfreien Funktion des Gerates und der bestmdglichen Warenprasentation, muss das Gerat regelmaBig gepruift
und gewartet werden. Jedes Gerat wurde werkseitig nach dem Prifverfahren ,Stlickprifung EN 60335-1 Anhang A geprift.
Empfehlung seitens Hersteller: jahrliche Folgeprifung nach VDE 0701-0702 durch den Betreiber.

Gefahr durch elektrische Spannung an spannungsfiinrenden Komponenten
Das Gerat muss vom Stromnetz (durch den Hauptschalter, oder allpoliges Trennen) entfernt werden, bis die
Wartung, Kontrolle und Reparatur abgeschlossen ist. Ein unbeabsichtigtes Einschalten muss verhindert werden.

HINWEIS

Die Durchfuhrung der Wartungstéatigkeiten durch das Bedienpersonal oder Betreiber gilt ausschlieBlich fur die im
Kapitel 4.3 angefuhrten Tatigkeiten.

HINWEIS

Technische Veranderungen am Gerat durfen nur durch autorisiertes Fachpersonal vorgenommen werden! Dies
gilt im Besonderen flr Arbeiten an Kaltetechnik, Elektroinstallation und Mechanik.
Jede Anderung muss durch den Hersteller autorisiert werden!

Reparatur- und Instandhaltungsanleitungen finden Sie unter folgendem QR-Code auf unserem Webshop:

[=]
[=]

https://shop.ideal-ake.at/

Sollten Sie Uber keinen QR-Code Leser (Scanner) verfligen, sind alle notwendigen Dokumente im Download-Bereich auf der
Internetseite des Herstellers zu finden oder Sie wenden sich an Ihren Lieferanten oder Fachhéndler.
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4.3 WARTUNGS- INSTANDHALTUNGSINTERVALLE

Halten Sie die angeflUhrten Wartungsangaben zwingend ein, um eine fortwahrende Funktion Ihres Geréates zu gewahrleisten
und erweitern Sie diese gegebenenfalls!

KOMPONENTE / BAUGRUPPE TATIGKEIT INTERVALL

Wanne inkl. Ablauf (Siphon) Sicht- und Funktionsprifung Taglich
Warmebrlcke (Stitzwarme) Sicht- und Funktionsprifung Taglich
Schwarzglasplatte Sicht- und Funktionsprifung Téaglich
Alle Glaser (inkl. FlligeltUren, Seitenglas, usw.) Sichtprtfung Taglich
Tauwassertasse, HeiBgasverdunstung ) ) . .
Sicht- und Funktionsprifun Taglich
Elektrische Tauwasserschale (modellabh&angig) P 9 9
Mechanische Schaden aller restlichen
‘ B rrest Sicht- und Funktionsprifung Taglich
Komponenten des Geréats
LED-Beleuchtung, Nachtrollo Sicht- und Funktionsprifung Wochentlich
Kuhlunterbau, Ladenauszug (modellabhangig)  Sicht- und Funktionsprifung Wochentlich
Kondensator (Verflussiger) (Verunreinigungen, ) ) . . )
. ( ger) { gung Sicht- und Funktionsprtfung Wochentlich
Schaden)
Mechanische Schaden aller restlichen
‘ aerrest Sicht- und Funktionspriifung Wachentlich
Komponenten des Geréats
Gasdruckdampfer - Verdampfereinheit, ) ) . )
" prer ‘ prereinner Sicht- und Funktionsprifung Monatlich

Schwarzglasplatte (modellabhangig)

Reparatur- bzw. Instandhaltungsanleitungen sind auf Anfrage beim Hersteller erhaltlich.

4.4  PRUFUNG GASDRUCKDAMPFER

A

Gefahr durch defekten Gasdruckdampfer
Uberpriifen Sie Gasdruckdampfer monatlich auf ordnungsgeméBe Funktion. Tauschen Sie diese bei Defekt.

45 UBERPRUFUNG KALTEKREISLAUF

Alle Kihlgerate sind mit Kaltekreislaufen ausgestattet, in denen bewahrte, geprifte Komponenten verwendet werden. Jedes
Gerat wird durch eine Endkontrolle ab Werk auf Dichtheit und Kaltemittelverlust (eigengekihlte Modelle) geprift.

Ob eine zeitlich abhangige Uberprifung des Kaltekreislaufes vorschriftsmaBig durchgefiihrt werden muss, hangt
von den jeweiligen landerspezifischen Richtlinien und Vorschriften ab.

Es obliegt dem Betreiber, gesetzlich vorgeschriebene Prifungen zeitgerecht durchzufthren.
Der Hersteller haftet nicht fiir entstandene Schéden durch verabsdumte Priifungen.
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46 BEZUG VON ERSATZTEILEN

Jedes Geréat ist mit einem Typenschild (siehe Kapitel 1.7) versehen. Flr die Bestellung der korrekten Ersatzteile flr Ihr Gerat,
geben Sie die angeflhrten Gerétedaten Ihrem Lieferanten, Fachhandler bekannt oder ordern Sie benétigte Ersatzteile direkt
Uber den Online-Produktkatalog des Herstellers. Die Angabe der Type, der Seriennummer sowie das Herstelldatum sind fur
die Zuordnung erforderlich.

Ersatzteile finden Sie unter:

[=]

https://shop.ideal-ake.at/

n
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5 KONFORMITATSERKLARUNG
c € EG-Konformitatserklarung

entsprechend der EU-Richtlinie 2006/42/EG und 2014/30/EU

Hersteller: Ausseer Kalte- und Edelstahltechnik GmbH
Pichl 66, 8984 Bad Mitterndorf, OSTERREICH

Produkt: Kombinationsvitrinen
Siehe Kap. 1.3
Baujahr: Ab 2024

Hiermit wird die Ubereinstimmung der oben genannten Produkte mit der MA-Richtlinie 2006/42/EG und der EMV- Richtlinie
2014/30/EU bestétigt. Die grundlegenden Anforderungen aus der MA-RL 2006/42/EG und die wesentlichen
Anforderungen aus der EMV-RL 2014/30/EU, RoHS 2011/65/EU und (EU) 2019/2024* wurden eingehalten. Die
erforderlichen technischen Unterlagen wurden erstellt und archiviert. Folgende harmonisierte Normen wurden in ihrer derzeit
gultigen Fassung angewandt:

EN 60335-1:2012

Sicherheit elektrischer Geréate fur den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke - Teil 1: Allgemeine Anforderungen
EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017

(IEC 60335-1:2010, modifiziert)

EN 60335-2-49:2003**

Sicherheit elektrischer Geréate flir den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke - Teil 2-49: Besondere Anforderungen flr elektrische Geréate
zum Warmhalten von Nahrungsmitteln und Geschirr fur den gewerblichen Gebrauch

EN 60335-2-49:2003/AC:2007 + EN 60335-2-49:2003/A11:2012 + A2:2019

(IEC 60335-2- 49:2002 + A1:2008+ A2:2017)

EN 60335-2-89:2022*

Sicherheit elektrischer Geréate fUr den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke - Teil 2-89: Besondere Anforderungen flr gewerbliche Kahl-
/Gefriergerate mit eingebautem oder getrenntem Verfllssigersatz oder Motorverdichter

EN IEC 60335-2-89:2022/A11:2022

(IEC 60335-2-89:2019

EN 378-2:2016*
Kalteanlagen und Warmepumpen - Sicherheitstechnische und umweltrelevante Anforderungen - Teil 2: Konstruktion, Herstellung,
Prifung, Kennzeichnung und Dokumentation

EN ISO 12100:2011

Sicherheit von Maschinen - Allgemeine Gestaltungsleitsétze - Risikobeurteilung und Risikominderung
(1ISO 12100:2010)

Bei technischen Anderungen des oben angefiihrten Produktes, welche nicht mit dem Hersteller abgestimmt wurden, verliert
diese EG-Konformitatserklarung ihre Gultigkeit.
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Bad Mitterndorf, 2024 Andreas Pilz (CTO)

Bitte beachten Sie mogliche Beiblatter zu dieser Betriebsanleitung und zugehoriger Konformitatserklarung!
FUr weitere Informationen nehmen Sie mit dem Hersteller Kontakt auf!

*nur fur Kattebereich zutreffend
**nur fur Warmebereich zutreffend
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